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Thank you for choosing the Microwave Rice Maker, which allows you to cook to perfection most types of rice
and other grains in a fast and easy way. Save time and energy by cooking, serving and storing rice or other grains
in the same container.

The unique double cover ensures that the natural foam overflow is collected inside the top cover’s doughnut-
shaped recess and drained back into the cover insert.
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0°CMAX 800W
+120°CMAX 25min

Assembly guidelines:

* Assemble the pieces as shown below, with the Tupperware logo facing up
on the insert and cover.

* Make sure to place the separator insert on the base with
the rimmed side up.

*Lock the solid handles on both sides, aligning with the tabs.

Cooking guidelines:

Timing and water level should be adjusted according to grain type, microwave power setting and
desired moisture.

* Do not exceed these quantities to avoid boil-over. Respect maximum fill line.

* Simply fill the grains and then add water.

* Refer to the drawing on the cover insert for correct assembly.

* Make sure the top cover is closed securely by locking the side handles

COOKING TIME ACCORDING TO THE RICE PACKAGING
(min 10 min - max 25 min)

10 to 15 minutes 20 to 25 minutes

75 ml Add 230 ml water Add 380 ml water

Grain quantity 150 ml Add 330 ml water Add 460 ml water
of rice 225 ml Add 420 ml water Add 520 ml water
300 ml Add 510 ml water Add 580 ml water

Microwave settings: if needed, add a maximum of 5 minutes to the cooking time
according to the rice packaging to prepare the rice at 800W.

Cooking time and water level varies between the limits indicated above and should be adjusted
according to grain type, microwave power setting and desired moisture.

We recommend using the Microwave Rice Maker for no more than the maximum cooking time of
25 min for maximum 800W.

For best results

*Rinse the rice unless otherwise stated on the packaging.

* Add cold water.

o|f Kou wish to add salt before cookinfg, calculate 2 to 4 minutes of additional cooking time for a teaspoon of salt
when the base is filled with 300ml of rice.

* Allow cooked rice to stand for at least 5 minutes before serving.

* Fluff the rice after cooking with a non-scratching Tupperware utensil.

For your satisfaction and safety, follow these precautions:

* Use the cooking guidelines as stated in this leaflet

* The Microwave Rice Maker is safe for food temperatures from 0°C to 120°C. Do not use in the freezer. Do not
use to cook foods at higher temperatures.

* Do not cook rice or other grains at any time without water.

*Do not add any fat or oil in the water or use liquid with fat content such as milk. The Rice Maker is not suitable for
making risotto, dessert rice or semolina.

* Do not use abrasive or sharp utensils.

* Do not overfill to avoid boil-over. Respect the maximum fill line. For rice with high starch content,
we recommend cooking smaller quantities. (min 75ml —max 225 ml

* Always lift the seal away from you so the steam does not burn your fingers.

* Contents will be hot after cooking. Use oven gloves when handling.

* To avoid staining, we do not recommend adding saffron, curry or other colouring spices to the rice
or reheating tomato or curry based foods. Staining will not affect the performance of the product
and is not covered by the Tupperware guarantee.

* The Microwave Rice Maker product is for microwave use only; do not use it on the stove top, in a conventional
oven or under the grill

* Always rinse the container in cold water immediately after use to help prevent strong food smells or stains. All
components are dishwasher safe.

Guarantee

Tupperware Microwave Rice Maker has the same Quality Guarantee as all Tupperware products which ensures
a replacement of any Tugperware manufactured product that presents any material or manufacturing defect;
specifically with cracks, breaks, peels or warps that occur when using the product according to directions and in
normal domestic use.

www.tupperwarebrands.com
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Merci d'avoir choisi le Cuiseur Riz Micro-Ondes gui vous permet de cuire a la perfection la plupart des types de riz ainsi
que d'autres ceéréales rapidement et facilement. Economisez votre temps et votre énergie en cuisant, en servant et en
conservant du riz ou d'autres céréales dans le méme récipient.
Le double couvercle unique permet de recueillir I'excédent naturel de mousse dans la cavité en forme de beignet du
couvercle supérieur ; ce surplus se déverse ensuite dans l'insert.
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Instructions d’assemblage :

* Assemblez les pieces de la maniére illustrée ci-dessous, en orientant vers le haut le logo Tupperware
situé sur l'insert et sur le couvercle.

* Veillez a poser l'insert de séparation sur la base,
avec le rebord orienté vers le haut.

* \errouillez les poignées solides de part et d’autre, en les alignant sur les pattes.

Instructions de cuisson :

Le temps de cuisson et le niveau d’eau doivent étre ajustés en fonction du type de grain, de la puissance micro-
ondes sélectionnée et de ’humidité souhaitée.

* Ne le remplissez pas afin d'éviter un débordement. Respectez le repére de remplissage maximal.

* Remplissez simplement le récipient de céréales, puis ajoutez I'eau.

* Pour un assemblage correct, reportez-vous au dessin situe sur l'insert. o ]

*\/eillez a ce que le couvercle supérieur soit solidement fermé en verrouillant ses poignées latérales.

TEMPS DE CUISSON INDIQUE SUR LEMBALLAGE DU RIZ
(min 10 min - max 25 min)
10 a 15 minutes 20 a 25 minutes
75 ml Ajoutez 230 ml d'eau Ajoutez 380 ml d'eau
CRETIIES 150 mi Ajoutez 330 ml d' Ajoutez 460 ml d'
grains m joutez ml d'eau joutez ml d'eau
B 225 ml Ajoutez 420 ml d'eau Ajoutez 520 ml d'eau
300 ml Ajoutez 510 ml d'eau Ajoutez 580 ml d'eau

Puissance micro-ondes : si nécessaire, allongez au maximum de 5 minutes le temps de cuisson
indiqué sur I'emballage du riz afin de le préparer a 800 W.

Le temps de cuisson et le niveau d’eau varient entre les limites indiquées ci-dessus et doivent étre
ajustés en fonction du type de céréales, de la puissance micro-ondes sélectionnée et de 'humidité
souhaitée.

Il est recommandé de ne gas utiliser le Cuiseur Riz Micro-Ondes au-dela du temps de cuisson maximal de 25 min et a une
puissance supérieure a 800 W.

Pour des résultats optimaux :

» Sauf indication contraire sur 'emballage, rincez le riz.

* Ajoutez de 'eau froide.

¢ Si vous souhaitez saler avant la cuisson, comptez 2 a 4 minutes de cuisson supplémentaires par cuillére a café de sel
lorsque la base est remplie de 300 ml de riz.

e L aissez le riz cuit reposer pendant au moins 5 minutes avant de servir.

e Egrenez le riz apres la cuisson a I'aide d’un ustensile Tupperware qui ne raye pas.

Pour votre satisfaction et votre sécurité, prenez les précautions suivantes :

* Suivez les instructions de cuisson figurant dans ce dépliant.

e | e Cuiseur Riz Micro-Ondes peut étre utilisé en toute sécurité a une température comprise entre 0 °C et 120 °C. Ne
convient pas pour le congélateur. Ne l'utilisez pas pour cuire des aliments a des températures supérieures.

* Ne cuisez jamais de riz ou d’autres céréales sans eau.

* N’ajoutez pas de matiére grasse ou d’huile dans I'eau et n’utilisez pas de liquide contenant des matiéres grasses, tel que du
lait. Le Cuiseur Riz n’est pas adapté a la réalisation d’un risotto, ni a la cuisson de riz a dessert ou de semoule.

 N'utilisez pas d'ustensiles abrasifs ou tranchants.

* Ne le remplissez pas trop pour éviter le débordement. Respectez le repére de remplissage maximal. Pour cuire du riz a
forte teneur en amidon, nous vous recommandons d'utiliser de plus petites quantites. (min 75 ml —max 225 ml)

* Prenez soin de soulever le couvercle de maniére & ne pas vous brdler les doigts avec la vapeur.

e Les aliments sont chauds aprées la cuisson. Pour manipuler ce produit, utilisez des gants de cuisine.

* Pour éviter que le récipient ne se coloreg, il est déconseillé d’ajouter du safran, du curry ou d’autres épices colorantes au riz,
ou de réchauffer des aliments a base de tomate ou de curry. La coloration de votre récipient n’affectera toutefois pas ses
performances
mais n’est pas couverte par la garantie Tupperware.

e L e Cuiseur Riz Micro-Ondes est destiné a un usage au micro-ondes uniquement. Ne I'utilisez pas sur les plaques de
cuisson, dans un four traditionnel ni sous le grill.

¢ Rincez toujours immédiatement le récipient a 'eau froide aprés usage afin d’éviter les mauvaises odeurs et les taches.
Toutes les pieces peuvent aller au lave-vaisselle.

Garantie

Le Cuiseur Riz Micro-Ondes offre la méme garantie de qualité que tous les produits Tupperware, a savoir le remplacement
garanti de tout produit fabriqué par Tupperware présentant un vice matériel ou de fabrication, en particulier les fissures, les
cassures, I'écaillement ou les déformations survenant lors d’'une utilisation ménageére normale du produit, conformément aux
instructions

www.tupperwarebrands.com
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Vielen Dank, dass Sie sich fur den Mikrowellen-Reiskocher entschieden haben, mit dem Sie die meisten
Reissorten schnell, einfach und muhelos kochen kénnen. Sparen Sie Zeit und Energie, indem Sie Reis und
anderes Getreide in ein und demselben Behalter kochen, servieren und aufbewahren.

Die einzigartige Doppelabdeckung stellt sicher, dass sich der natlrliche Dampfabfluss innen in der ringférmig
angelegten Aussparung im Deckel sammelt und in den Abdeckungseinsatz zurickflief3t.
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Montagehinweise:
* Setzen Sie die Teile wie unten dargestellt zusammen, sodass das Tupperware-Logo oben
auf Einsatz und Abdeckung zu sehen ist.
e Stellen Sie sicher, dass Sie den Trenneinsatz mit
der Randseite nach oben in die Basis einsetzen.
*Verriegeln Sie die stabilen Griffe an beiden Seiten und richten Sie sie dabei an den Laschen aus.

Kochanleitung:

Dauer und Wasserniveau sollten je nach Kérnung, Leistungseinstellung der Mikrowelle und
gewunschter Feuchtigkeit angepasst werden.

* Uberschreiten Sie nie die Mengenangaben, um ein Uberkochen zu vermeiden. Beachten Sie die Markierung flr
die maximale Fullhohe.

*Fillen Sie einfach die Kérner ein und geben Sie Wasser hinzu.

» Ziehen Sie fir die korrekte Montage die Zeichnung auf dem Abdeckungseinsatz zurate. _

» Stellen Sie sicher, dass der Deckel durch das Verriegeln der seitlichen Griffe gut verschlossen ist.

KOCHZEIT WIE AUF REISPACKUNG ANGEGEBEN
(min. 10 Min. - max. 25 Min.)
10 bis 15 Minuten 20 bis 25 Minuten
75 ml 230 ml Wasser hinzufligen 380 ml Wasser hinzufligen
Menge an 150 ml 330 ml Wasser hinzufuigen 460 ml Wasser hinzufligen
Reiskdrnern 225 ml 420 ml Wasser hinzufligen 520 ml Wasser hinzufligen
300 ml 510 ml Wasser hinzufiigen 580 ml Wasser hinzufligen

Mikrowelleneinstellung: Falls erforderlich, verlangern Sie die Kochzeit um maximal 5 Minuten,
geman der Packungsangabe fir die Zubereitung von Reis bei 800 W.

Kochzeit und Wasserniveau variieren zwischen den oben genannten Angaben und sollten je nach
Kérnung, Leistungseinstellung der Mikrowelle und gewlnschter Feuchtigkeit angepasst werden.

Wir empfehlen, den Mikrowellen-Reiskocher nicht Gber die maximale Kochzeit von 25 Minuten hinaus bei
maximal 800 W zu verwenden.

Fir optimale Ergebnisse:

* Waschen Sie den Reis, wenn nichts anderes auf der Verpackung angegeben ist.

*Flgen Sie kaltes Wasser hinzu.

* Wenn Sie vor dem Kochen Salz hinzugeben méchten, rechnen Sie 2 bis 4 Minuten zuséatzliche Kochzeit fur
einen Teeloffel Salz ein, wenn der Behalter mit 300 ml Reis gefullt ist.

*Lassen Sie den Reis mindestens 5 Minuten ruhen, bevor Sie ihn servieren.

e Lockern Sie den Reis nach dem Kochen mit einem nicht kratzenden Tupperware-Utensil.

Fiir ein zufriedenstellendes Ergebnis und zu lhrer Sicherheit beachten Sie bitte die folgenden Hinweise:

*Nutzen Sie die auf diesem Faltblatt angegebene Kochanleitung.

* Der Mikrowellen-Reiskocher ist bei Lebensmitteltemperaturen von 0 °C bis 120 °C sicher. Nicht im Tiefkthler
verwenden. Nicht flr das Kochen von Lebensmitteln bei hbheren Temperaturen verwenden.

* Kochen Sie nie Reis oder anderes Getreide ohne Wasser.

* Geben Sie nie jedwede Art von Fett oder Ol in das Wasser bzw. verwenden Sie nie Flussigkeiten mit Fettgehalt
wie Milch. Der Reiskocher eignet sich nicht fur die Zubereitung von Risotto, Milchreis oder Grie3brei.

*Verwenden Sie nie scheuernde oder scharfe Kilichenutensilien.

*Um ein Uberkochen zu vermeiden, nicht Uberflllen. Beachten Sie die Markierung fur die maximale Fullhéhe.
EUr Reis mit hohem Stérkegehalt empfehlen wir, kleinere Mengen zu kochen (min. 75 ml — max. 225 ml).

* Offnen Sie den Deckel immer vom Korper wegweisend, damit Sie sich nicht am Dampf die Finger verbrennen.

* Der Behalterinhalt ist nach dem Kochen heif3. Verwenden Sie Topflagpen bei der Handhabung.

*Um Verfarbungen zu vermeiden, empfehlen wir, auf die Zugabe von Safran, Curry oder sonstigen farbintensiven
Gewdlrzen zum Reis
sowie auf das Aufwarmen von tomaten- oder curryhaltigen Lebensmitteln zu verzichten. Verfarbungen
beeintrachtigen nicht die Leistung des Produkts
und fallen nicht unter die Tupperware-Garantie.

* Der Mikrowellen-Reiskocher ist ausschlieBlich fur die Nutzung in der Mikrowelle vorgesehen; verwenden Sie ihn
nie auf einer Herdplatte, in einem herkdmmlichen Ofen oder unter einem Giill.

* Spulen Sie den Behalter nach der Verwendung immer sofort mit kaltem Wasser aus, um intensive
Essensgertche und Verfarbungen zu vermeiden. Alle Teile sind spulmaschinenfest.

Garantie

Fur den Mikrowellen-Reiskocher gilt die gleiche Qualitdtsgarantie wie fur alle Tupperware-Produkte, die
sicherstellt, dass Sie Ersatz fir jedes von Tupperware hergestellte Produkt erhalten, das Material- oder
Herstellungsfehler aufweist, insbesondere wenn es bei normalem Hausgebrauch und anleitungsgemaner
Benutzung reif3t, bricht, abplatzt oder sich verformt.

www.tupperwarebrands.com
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Wij willen u bedanken voor de aankoop van de Rijstkoker Microgolf, de perfecte oplossing om snel, gemakkelijk
en zonder te knoeien de meeste rijst- en andere graansoorten te bereiden. Bespaar tijd en energie door de rijst of
andere graansoorten in dezelfde recipiént te koken, serveren en bewaren.
Het unieke dubbele deksel garandeert dat de natuurlijke schuimvorming door het overkoken wordt c()f)%evangen
in het bovenste deksel met donutvormige uitsparing en dat dit schuim weer in het inzetstuk van het deksel wordt

f
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Montage-instructies:

» Monteer de stukken zoals hieronder afgebeeld, met het Tupperware-logo naar boven gericht
05) het inzetstuk en het deksel. o

* Plaats zeker het afscheidingsstuk op de bodem van de recipiént met
de getande kant naar boven.

* Bevestig de stevige handvatten aan beide zijden, op dezelfde hoogte als de klepjes.

Kookinstructies:

De duur en het waterpeil moeten worden aangepast aan het type rijstkorrel, het vermogen van de
microgolfoven en het gewenste vocht.

* Doe hem niet te vol, om te voorkomen dat hij overkookt. Overschrijd de maatstreep niet.

* Doe de korrels in de recipiént en voeg water toe. o

* Bekijk de tekening op het inzetstuk van het deksel voor een ciwst__e montage.

» Zorg ervoor dat het bovenste deksel veilig gesloten is door de zijhandvatten te vergrendelen.

KOOKTIJD VOLGENS DE RIJSTVERPAKKING.
(min 10 min - max 25 min)
10 tot 15 minuten 20 tot 25 minuten
75 ml Voeg 230 ml water toe. Voeg 380 ml water toe.
Hoeveelheid 150 ml Voeg 330 ml water toe. Voeg 460 ml water toe.
rijst 225 ml Voeg 420 ml water toe. Voeg 520 ml water toe.
300 ml Voeg 510 ml water toe. Voeg 580 ml water toe.

Instellen van de microgolfoven: Voeg, indien nodig, maximaal 5 minuten toe aan de kooktijd
die op de verpakking wordt vermeld om de rijst te bereiden op 800 W.

De bereidingstijd en het waterpeil variéren tussen de hierboven vermelde grenzen en moeten
worden aangepast aan het type rijstkorrel, het vermogen van de microgolfoven en het gewenste

We raden aan om de Rijstkoker Microgolf niet langer te gebruiken dan de maximale bereidingstijd van 25 min. bij
maximaal 800 W.

Voor de beste resultaten

* Spoel de rijst, tenzij anders vermeld op de verpakking.

*\Voeg koud water toe.

¢ Als u zout wilt toevoegen vooraleer u de rijst kookt, voeg dan 2 tot 4 minuten bereidingstijd toe voor een
koffielepel zout wanneer de recipiént gevuld is met 300 ml rijst.

e Laat de gekookte rijst ten minste 5 minuten rusten vooraleer u hem serveert.

* Roer na het koken voorzichtig in de rijst met keukengerei van Tupperware dat geen krassen maakt.

Lees aandachtig deze voorzorgsmaatregelen voor uw veiligheid.

* Respecteer de bereidingsrichtlijnen in deze handleiding.

* De Rijstkoker Microgolf is veilig voor voedseltemperaturen van 0 °C tot 120 °C. U mag hem niet gebruiken in de
diepvriezer. Gebruik hem niet om voedsel op hogere temperaturen te koken.

* Kook in geen geval rijst of andere graankorrels zonder water.

*Voeg geen vetstof of olie toe aan het water of gebruik geen vloeistof dat vet bevat, zoals melk. De Rijstkoker is
niet geschikt om risotto, rijstpap of griesmeel te bereiden.

* Gebruik geen schurend of scherp keukengerei.

*Doe hem niet te vol, om te voorkomen dat hij overkookt. Overschrijd de maatstreep niet. Voor rijst die veel
zetmeel bevat, raden we aan om kleinere porties te koken. (min. 75 ml — max. 225 ml)

* Beweeg het deksel altijd van u weg, zo kan de stoom uw vingers niet verbranden.

*De inhoud is heet na het kookproces. Gebruik ovenwanten om de recipiént vast te nemen.

-dOm_ylttakken te vermijden, raden we aan om geen saffraan, curry of andere kleurende kruiden toe te voegen aan

erijsten

om Jerech‘ten op basis van tomaat of curry niet opnieuw op te warmen. Die vlekken beinvioeden de prestaties
van het product niet
maar vallen niet onder de garantie van Tupperware.

*De Rijstkoker Micro?olf mag uitsluitend in de microgolfoven worden gebruikt. Gebruik hem niet op het fornuis, in
een gewone oven of onder de grill.

* Spoel de recipiént onmiddellijk na gebruik altijd in koud water om sterke geuren of hardnekkige vlekken te
vermijden. Alle onderdelen mogen in de vaatwasser.

Garantie

De Rijstkoker Microgolf valt onder dezelfde kwaliteitsgarantie als alle andere Tupperware producten. Dit
garandeert dat u een nieuw product krijgt als het oude product een productie- of materiaalfout, in het bijzonder
scheuren, barsten, afschilfering of afwijkingen, vertoont tijdens normaal gebruik thuis.

www.tupperwarebrands.com
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Grazie per aver scelto il Cuociriso a microonde che vi permettera di cuocere alla perfezione la maggior parte
delle varieta di riso e di altri alimenti in modo facile e veloce. Risparmiate tempo ed energia cuocendo, servendo
e conservando riso o altri alimenti nello stesso contenitore.

Grazie allesclusivo doppio coperchio, la schiuma che si produce viene raccolta all'interno della cavita a forma di
ciambella del coperchio superiore per poi essere convogliata nell'inserto del coperchio.
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Istruzioni per il montaggio:

* Montare i pezzi come mostrato di seguito con il logo Tupperware rivolto verso I'alto
in direzione dellinserto e del coperchio.

e Accertarsi di posizionare I'inserto separatore sulla base con
il lato bordato rivolto verso l'alto. o )

*Bloccare le impugnature fisse su entrambi i lati allineandole con le linguette.

Istruzioni per la cottura

Il tempo e il livello dell’acqua vanno regolati in base al tipo di chicco, alla potenza del microonde e
all’'umidita desiderata.

* Non superare queste quantita in modo da evitare il traboccamento. Rispettare la linea di livello massimo.

* Riempire di chicchi e aggiungere 'acqua. y )

e Per il corretto montaggio seguire il disegno presente sull’inserto del coperchio.

* Accertarsi che il coperchio superiore sia ben chiuso bloccando le maniglie laterali

TEMPO DI COTTURA RIPORTATO SULLA CONFEZIONE DI
RISO
da 10 a 15 minuti da 20 a 25 minuti
75 ml Aggiungere 230 ml di acqua Aggiungere 380 ml di acqua
Quantita 150 ml Aggiungere 330 ml di acqua Aggiungere 460 ml di acqua
diriso 225 ml Aggiungere 420 ml di acqua Aggiungere 520 ml di acqua
300 ml Aggiungere 510 ml di acqua Aggiungere 580 ml di acqua

Impostazioni del microonde: se necessario aggiungere max. 5 minuti al tempo di cottura
riportato sulla confezione di riso per preparare il riso a 800 W.

Il tempo di cottura e il livello dell'acqua variano entro i limiti sopra indicati e vanno pertanto regolati
in base al tipo di chicco, alla potenza del microonde e all'umidita desiderata.

gggwmandiamo di non utilizzare il Cuociriso a microonde oltre il tempo di cottura massimo di 25 min. a massimo

Per risultati ottimali

» Sciacquare il riso salvo diversa indicazione riportata sulla confezione.

* Aggiungere acqua fredda. _ o o _

» Se'si desidera aggiungere del sale prima della cottura, calcolare 2 - 4 minuti di cottura extra per un cucchiaino di
sale guando la base contiene 300 mldiriso. . . . _ _

e Lasciare riposare il riso cotto per almeno 5 minuti prima di servirlo. )

*Dopo la cottura rimestare il riso con un utensile Tupperware che non graffi.

Per motivi precauzionali e di sicurezza attenersi a quanto segue:

* Attenersi alle istruzioni per la cottura specificate nel presente opuscolo » )

e |l Cuociriso a microonde é sicuro per alimenti a temperatura compresa tra 0°C e 120°C. Non utilizzate in freezer.
Non cucinate gli alimenti a temperature superiori.

*Non cucinare mai il riso o altri alimenti simili senz’acqua. = . .

* Non aggiungere grassi ne oli nel’acqua e non utilizzare un liquido con contenuto grasso come il latte. I
Cuociriso non € adatto alla preparazione di risotti, dessert a base di riso o semolino.

*Non utilizzare utensili abrasivi, affilati o appuntiti. _ _ o ]

*Non riempire eccessivamente in modo da evitare il traboccamento. Rispettare la linea dij livello massimo. In
caso glz l.é |I|z|)zo di riso ad elevato contenuto di amido raccomandiamo di cuocerne quantita minori. (min. 75 ml —
max. m

* Sollevare sempre il coperchio e allontanarsi in modo da non bruciarsi le dita con il vapore. _ _

-dDo o la cottura il contenuto risultera molto caldo. Quando si maneggia il cuociriso € opportuno indossare guanti

a forno.

* Per evitare le macchie, € consigliabile non a%glungere zafferano, curry o altre spezie che conferiscono colore
al riso né riscaldare alimenti a base di pomadoro 6 curry. Le macchie’non compromettono le performance del
Bro_dotto € non sono coperte dalla garanzia Tupperware., _ o

. t_llllz_zare il cuociriso a microonde esclusivamente nel microonde e non sui fornelli, né in un normale forno o sulla

riglia

. |s?c!acqu_ate sempre il contenitore con acqua fredda subito dopo I'uso per evitare odori 0 macchie di cibo
persistenti. | componenti sono lavabili in lavastoviglie.

Garanzia

Il Cuociriso a microonde Tupperware & coperto dalla stessa garanzia di sicurezza di tutti i prodotti Tupperware.
Tale garanzia copre la sostituzione di qualsiasi prodotto Tupperware che presenti difetti di materiale o )
manodopera, nella fattispecie crepe, rotture, sbucciature o deformazioni che si verificano quando si utilizza il
prodotto conformemente alle istruzioni e durante il normale uso domestico.

www.tupperwarebrands.com
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Gracias por escoger la Arrocera para microondas, que le permitira cocer a la perfeccion la mayoria de arroces, y otros
granos, de forma rapida y sencilla. Ahorre tiempo y energia cocinando, sirviendo y guardando el arroz, u otro grano, en el
mismo recipiente.
La exclusiva tapa doble recoge la espuma generada durante la coccién en la tapa superior, con hueco en forma de rosquilla,
y la dirige hacia la hendidura de la tapa.
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Pautas de montaje:

* Monte las partes como se ilustra a continuacion, con el logotipo de Tupperware orientado hacia arriba
en el inserto y la tapa.

* Asegurese de colocar el inserto separador sobre la base con la cara con
bordes hacia arriba.

* Bloquee las asas fijas en ambos lados, alineandolas con las lengietas.

Instrucciones de coccidn:

Los tiempos y el nivel de agua deben ajustarse conforme al tipo de grano, la opcién de potencia del microondas y
el grado de humedad deseado.

e Para evitar derrames, no supere estes cantidades. Respete la linea de llenado maximo.

* Aflada el grano y, a continuacion, el agua.

¢ Consulte el dibujo en el inserto de la tapa para conocer el montaje correcto.

* Asegurese de que la tapa superior esté correctamente cerrada bloqueado las asas laterales

TIEMPO DE COCCION INDICADO EN EL PAQUETE DE
ARROZ
de 10 a 15 minutos De 20 a 25 minutos
75 ml Anadir 230 ml de agua Anadir 380 ml de agua
 BEEXD Afadir 330 ml d Afadir 460 mi d
granos m Aadir ml de agua fadir ml de agua
A by 225 ml Anadir 420 ml de agua Afadir 520 ml de agua
300 ml Anadir 510 ml de agua Anadir 580 ml de agua

Ajuste del microondas: si fuera necesario, ahada un maximo de 5 minutos al tiempo de coccion,
conforme a las instrucciones recogidas en el paquete de arrox, para preparar el arroz a 800 W.

El tiempo de coccidén y el nivel de agua varian entre los limites antes indicados, y deben ajustarse
conforme al tipo de grano, la opcion de potencia del microondas y el grado de humedad deseado.

Recomendamos el uso de la Arrocera para microondas durante no mas del tiempo maximo de coccién de 25 min. a un
maximo de 800 W.

Para obtener los mejores resultados

e Lave el arroz, a menos que las indicaciones del paquete lo desaconsejen.

¢ Ahada agua fria.

* Si desea afadir sal antes de iniciar la coccion, calcule de 2 a 4 minutos adicionales por cada cucharadita de sal cuando la
base contenga 300 ml de arroz.

¢ Permita que el arroz ya cocinado repose durante al menos 5 minutos antes de servirlo.

e Tras la coccion, revuelva el arroz con un utensilio de Tupperware que no raye.

Para su satisfaccion y seguridad, siga estas precauciones:

* Siga las instrucciones de coccion recogidas en este folleto

e La arrocera para microondas es segura para temperaturas de 02 C a 1202 C. No introducir en el congelador. No utilizar
para la elaboracion de alimentos a temperaturas mas elevadas.

*No cocine jamas arroz u otros granos sin agua.

*No afiada grasa ni aceites al agua ni utilice liquidos con contenido graso, como la leche. La arrocera para microondas no
es apta para elaborar risotto ni arroz con leche o sémola.

* No utilice limpiadores abrasivos ni utensilios afilados.

*No lo llene en exceso para evitar derrames. Respete la linea de nivel maximo. Para arroces con un alto contenido de
almiddn, recomendamos la coccion de pequefas cantidades. (min. 75ml — max. 225 ml)

¢ | evante siempre la tapa por el lado mas alejado, para evitar que el vapor pudiera quemarle los dedos.

e El contenido del elaborador estara caliente tras la coccién. Use guantes de cocina para manipular la arrocera.

e Para evitar manchas permanentes, no se recomienda el uso de azafran, curry u otras especias colorantes con el arroz,
asi como tampoco recalentar platos con base de tomate o curry. Estas manchas no afectarian al funcionamiento del
producto,
pero no estan cubiertas por la garantia Tupperware.

e La arrocera para microondas esta destinada al uso exclusivo en microondas; no la utilice directamente sobre los fogones
de su cocina, en un horno convencional ni bajo el grill

e Aclare siempre el recipiente con agua fria inmediatamente después del uso, a fin de evitar que se desarrolle un fuerte olor a
comida o manchas. Todos los componentes son seguros para lavavajillas.

Garantia

La Arrocera para microondas de Tupperware posee la misma garantia de calidad que todos los productos Tupperware,
que asegura la sustitucién de todo producto fabricado por Tupperware que presente cualquier defecto de material o
fabricacion, en particular grietas, roturas, desprendimientos o deformaciones que ocurran al ser utilizados segun las
instrucciones y bajo un uso doméstico normal.

www.tupperwarebrands.com
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Obrigado para escolher o Cozedor de arroz para o microondas que lhe permite cozinhar na perfei¢éo a
maioria de tipos de arroz e outros gréos de forma rapida e facil. Poupe tempo e energia ao cozinha, servindo e
guardando 0 arroz ou outros graos no mesmo recipiente.

A tampa dupla exclusiva garante que a subida natural de escuma seja recolhida dentro da saliéncia da tampa em
forma de donut e escoada novamente para dentro da tampa.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Orientacoes de montagem:

*Monte as pecas conforme mostrado abaixo, com
0 logotipo da Tupperware voltado para cima no encarte e na tampa.

e Certifique-se de que coloca o encarte do separador na base com o lado com o rebordo
voltado para cima.

* Tranque as pegas solidas em ambos os lados, alinhadas com as patilhas.

Orientacoes de cozedura:

O tempo de cozedura e o nivel de agua devem ser ajustados de acordo com tipo de gréao, poténcia do
microondas e com a quantidade de agua desejada no arroz depois de cozido.

*N&o encha estas quantidades para evitar vazar. Respeite a linha de enchimento maximo.
* Basta deitar os graos e adicionar agua.

 Consulte o desenho no encarte da tampa para montar correctamente.

* Certifique-se de que a tampa superior fica bem fechada, trancando as pegas laterais.

TEMPO DE COZEDURA SEGUNDO O PACOTE DE ARROZ
(min. 10 min - max. 25 min)
10 a 15 minutos 20 a 25 minutos
75 ml Adicione 230 ml de agua Adicione 380 ml de agua
 BEED Adicione 330 ml de & Adicione 460 ml de &
gréos m icione ml de agua icione ml de agua
T 225 ml Adicione 420 ml de agua Adicione 520 ml de agua
300 mi Adicione 510 ml de 4gua Adicione 580 ml de agua
Definicoes do microondas: Se necessario, adicione um maximo de 5 minutos ao tempo de
cozedura
de acordo com o pacote de arroz para preparar o arroz a 800W.
O tempo de cozedura e o nivel de dgua variam de acordo com os limites indicados em cima e
devem ser ajustados de acordo com o tipo de gréo, poténcia do microondas e com a quantidade

Recomendamos a utilizagio do Cozedor de arroz para o microondas durante um tempo de cozedura n&o
superior a 25 minutos e a 800 W no maximo.

Para obter os melhores resultados

e Lave o arroz, salvo indicagdo em contrario no pacote.

* Adicione agua fria.

* Se desejar adicionar sal antes de cozinhar, calcule 2 a 4 minutos de tempo adicional de cozedura para uma
colher de cha de sal, se encher a base com 300 ml de arroz.

* Reserve o0 arroz cozinhado durante pelo menos 5 minutos antes de servir.

*Mexa o arroz depois de cozinhado com um utensilio anti-riscos da Tupperware.

Para sua satisfacao e seguranca, siga estas precaucoes:

* Siga as directrizes de cozedura mencionadas neste folheto

* O Cozedor de Arroz para o Microondas € seguro para temperaturas de alimentos de 0° C a 120° C. N&o utilize
no congelador. Nao use para cozinhar alimentos a temperaturas superiores.

*Nunca cozinhe arroz ou outros graos sem agua.

*Nao acrescente nenhuma gordura ou azeite na agua nem use liquidos com teor de gordura como por exemplo
leite. O Cozedor de Arroz nao é adequado para fazer risotto, arroz doce nem sémola.

*Nao use utensilios abrasivos ou afiados.

*Nao encha em demasia para evitar vazar. Respeite a linha de enchimento maximo. Para arroz com alto teor de
Eoma, recomendamos cozinhar quantidades inferiores. (min. 75 ml —max. 225 ml)

* Levante sempre a tampa afastada de si, para que o vapor n&o queime os seus dedos.

* O conteudo estara quente depois da cozedura. Use luvas para o forno ao manusear.

e Para evitar a forma%ao de manchas nao recomendamos adicionar agafrao, caril ou
outros temperos coloridos ao arroz ou reaquecer alimentos a base de tomate ou caril. As manchas nao afectam
o0 desempenho do produto e
nao estéo cobertas pela garantia Tupperware.

* O Cozedor de Arroz para o Microondas destina-se a ser utilizado apenas no microondas; nao o use nos bicos
do fogao, num forno convencional nem no grill.

* Enxague sempre o recipiente em agua fria imediatamente apds a utilizagao para ajudar a evitar cheiros fortes
de alimentos ou manchas. Todos 0s componentes sao seguros para lavar na maquina de lavar louca.

Garantia

O Cozedor de Arroz para o Microondas da Tupperware tem a mesma garantia de qualidade de todos os
produtos Tupperware, o que assegura a substituicao de qualquer produto Tupperware fabricado que apresente
defeitos de material ou de producao, em especial rachas, quebras, descamacéo ou deformacgéo, se utilizado de
acordo com as instrugées e em contexto de utilizacao doméstica.

www.tupperwarebrands.com
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Tak fordi du har valgt Tupﬁ)eryvare Riskoger til mikrobglgeovn, som gor det muligt at koge de fleste typer ris og
andre korn perfekt pa en hurtig og nem made. Spar tid og energi ved at koge, servere og opbevare ris 0g andre
korntyper i den samme beholder.

Det enestaende dobbeltlag sikrer, at det naturlige skumoverskud samles inde i det gverste lags doughnut-
formede fordybning og temmes tilbage i lagets indsats.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Retningslinjer for samling:

» Saml delene som vist nedenfor, med Tupperware-logoet
gé indsatsen og laget vendt opad.
* Sgrg for, at placere separatorindsatsen pa skalen med
dens kant vendt opad.
*Las de robuste sidehandtag, sa de flugter med skalens handtag.

Retningslinjer for kogning:

Tid og vandniveau bgr justeres i overensstemmelse med korntype, mikrobglgeovnens styrkeindstilling
og den onskede fugtighed.

* Overstig ikke maengderne for at undga overkogning. Respektér den maksimale opfyldningslinje.

* Heeld blot riskornene op, og tilseet dernaest vand.

* Se tegningen pa lagets indsats for at samle den korrekt.
* Sorg for, at det gverste lag er sikkert lukket ved at Iase sidehandtagene

KOGETID FREMGAR AF RISENS EMBALLAGE
(min. 10 min — maks. 25 min)
10 til 15 minutter 20 til 25 minutter
75 ml Tilseet 230 ml vand Tilseet 380 ml vand
Kornmaengde 150 mi Tilsaet 330 ml vand Tilsaet 460 ml vand
af ris 225 ml Tilseet 420 ml vand Tilseet 520 ml vand
300 mi Tilseet 510 ml vand Tilseet 580 ml vand

Indstilling pa mikrobelgeovn: om ngdvendigt, kan du leegge hgjst 5 minutter til kogetiden
ifelge risens emballage for at tilberede risen ved 800W.

Kogetid og vandniveau varierer mellem ovenstaende intervaller og skal justeres i
overensstemmelse med korntype, mikrobglgeovnens styrkeindstilling og den gnskede fugtighed.

Vi anbefaler, at du bruger Riskogeren i mikrobglgeovnen i hgjst 25 min. ved maks. 800W.

For de bedste resultater

* Skyl risene, med mindre andet er angivet pa pakken.

* Tilseet koldt vand.

*Hvis du gnsker at tilsaette salt inden kogningen, skal du laegge 2 til 4 minutter til kogetiden for en teskefuld sal,
nar skalen er fyldt med 300m| ris.

e Lad kogt ris blive stdende i mindst 5 minutter for serveringen.

* Lasgar risene efter kogningen med et Tupperware-redskab, der ikke ridser.

For din egen sikkerhed og tilfredshed med produktet, bor du folge sikkerhedsanvisningerne:

. FQlE de anbefalede kogetider i denne folder.

* Riskogeren til mikrobglgeovn kan anvendes til fedevarer med temperaturer fra 0° C til 120° C. Anvend den ikke i
fryseren. Brug den ikke til kogning af fedevarer ved hgjere temperaturer end anbefalet.

* Kog aldrig ris eller andre korntyper uden vand.

* Tiltgj ikke fedt eller olie til vandet, og anvend heller ikke vaeske, der indeholder fedt, som for eksempel meelk.
Riskoaeren til mikrobglgeovn er derfor ikke velegnet til at lave risotto, dessertris eller semolina.

*Brug ikke slibende eller skarpe redskaber.

*Fyld ikke risko%eren for meget op for at undga, at det koger over. Respektér den maksimale opf Idningslinje.
For ris med et hgijt stivelsesindhold anbefaler vi, at der kog%es mindre meengder. (min. 75ml — maks. 225 ml)

*Loft altid laget veek fra dig, s& dampen ikke braender dine fingre.

*Indholdet vil vaere meget varmt efter kogningen. Brug ovnhandsker, nar du handterer riskogeren.

e For at undga pletter anbefaler vi ikke, at der tilseettes safran, karry eller andre farverige krydderier til risen,
eller at tomat- eller karrybaserede fodevarer genopvarmes. Pletter vil ikke pavirke produktets praestation
og er ikke deekket af Tupperware-garantien.

* Tupperwares Riskoger er kun beregnet til brug til mikrobglgeovn. Den ma ikke anvendes p& komfuret i en
almlndeligbovn eller under grillen.

« Skyl altid beholderen i koldt vand umiddelbart efter brug for at hjeelpe med at forebygge dannelsen af steerk
madlugt og pletter. Alle dele kan vaskes i opvaskemaskine.

Garanti

Tupperwares Riskoger til mikrobglgeovn er omfattet af samme kvalitetsgaranti som alle andre Tupperware-
rodukter. Denne garanti sikrer udskiftning, hvis et produkt har fremstillings- eller materialefejl; saerligt revner,
rud, afskallinger eller skeevheder, der opstar ved anvendelse af produktet, forudsat at det anvendes i

overensstemmelse med anvisningerne og til normal husholdningsbrug.

www.tupperwarebrands.com
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Tack for att du har valt vér riskokare fér mikrovagsugn. Med riskokaren kan du snabbt och latt tillaga de flesta
sorters ris och andra sadeskorn med perfekt resultat. Du spar tid och energi genom att tillaga, servera och forvara
ris eller andra sédeskorn i samma behallare.

Tack vare det unika dubbla locket samlas det skum som bildas naturligt vid kokning i fordjupningen i det 6vre
locket och filtreras tillbaka in i lockets inlagg.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Montering:

* Montera delarna enligt bilden. Se till att Tupperware-logotypen riktas uppat
ainlagget och locket.
*Placera sedparatorlnlagget pa basen med kanten
uppatriktad.
e Las handtagen pa bada sidorna sa att de ar i linje med flikarna.

Tillagning:

Tillagningstid och vattenniva ska anpassas efter typ av sddeskorn, mikrovagsugnens effekt och
onskad fuktighet.

*Fyll inte pa for mycket, for da kan riset koka éver. Ta hansyn till maxlinjen.

. |e/ll pa med ris och tillsatt vatten.

* Korrekt montering visas pa ritningen péa lockets inlagg.

* Se till att det 6vre locket sitter ordentligt genom att Iasa handtagen pa sidorna.

TILLAGNINGSTID ENLIGT RISFORPACKNINGEN
(mellan 10 och 25 min)
10-15 minuter 20-25 minuter
75 ml Tillsatt 230 ml vatten Tillsatt 380 ml vatten
Mangd 150 ml Tillsatt 330 ml vatten Tillsatt 460 ml vatten
ris 225 ml Tillsatt 420 ml vatten Tillsatt 520 ml vatten
300 ml Tillsatt 510 ml vatten Tillsatt 580 ml vatten

Mikrovagsinstéllningar: Vid behov kan du tillaga riset upp till 5 minuter langre
an vad som anges pa risférpackningen nér du tillagar riset pa 800 W.

Tillagningstid och vattenniva varierar mellan de angivna granserna ovan och ska anpassas efter typ
av sadeskorn, mikrovagsugnens effekt och énskad fuktighet.

Vi rekommenderar att du anvander riskokaren fér mikrovagsugn i hégst 25 minuter pa hdgst 800 W.

Gor sa har for basta resultat:

* Skolj riset om inget annat anges pé& férpackningen.

* Tillsatt kallt vatten.

*Om du vill tillsatta salt fore tillagningen kan du rékna med 2-4 minuter extra tillagningstid per tesked salt nar
basen har fyllts med 300 ml ris.

* Lat det tillagade riset st& och vila i minst fem minuter innan det serveras.

* Fluffa upp riset efter tillagning med ett Tupperware-redskap som inte repar.

Med féljande anvisningar far du ut mesta mojliga av produkten pa ett sakert satt:

* F0lj riktlinjerna for tillagning enligt de har bruksanvisningarna.

* Riskokaren for mikrovagsugn ar séker att anvanda for livsmedelstemperaturer pa 0-120°C. Anvand inte i frysen.
Anvand inte for att tillaga livsmedel pa hégre temperaturer.

* Tillaga aldrig ris eller andra sadeskorn utan vatten.

* Tillsatt inte fett eller olja till vattnet och anvand inte feta vatskor som mjélk. Riskokaren ska inte anvandas for att
tillaga risotto, dessertris eller semolina.

* Anvand inte vassa redskap eller redskap som kan orsaka repor.

*Fyll inte pa fér mycket, for da kan riset koka éver. Ta hansyn till maxlinjen. Fér ris med en hdg starkelsehalt bor
mindre mangder tillagas at gangen (mellan 75 och 225 ml).

* Lyft alltid férslutningen i riktning bort fran dig sa att du inte branner fingrarna pa angan.

eInnehallet &r mycket varmt efter tilla?ning. Anvand grytlappar vid hantering.

* For att undvika flackar bor du inte tillsatta saffran, curry eller andra fargade kryddor till riset,
eller varma tomat- eller currybaserade ratter. Flackar paverkar inte produktens funktion
och omfattas inte av Tupperwares garanti.

* Riskokaren fér mikrovagsugn ska endast anvandas i mikrovagsugn. Den far inte anvandas pa spisen, i vanlig
ugn eller under grillen. ) o _ o

* Forebygg stark matlukt och flackar genom att alltid skélja behallaren med kallt vatten direkt efter anvandning.
Alla komponenter kan diskas i maskin.

Garanti:

Tupperwares riskokare for mikrovagsugn medféljs av samma kvalitetsgaranti som alla produkter frén
Tupperware. Detta innebar att du far en ny produkt om en Tupperware-tillverkad produkt uppvisar material- eller
t|IIverk|n|RgsLeI,”s%rstllt om den spricker, bryts sénder, flagnar eller bdjs, nar den anvéands enligt anvisningarna vid
normalt hushallsbruk.

www.tupperwarebrands.com



NO
Takk for at du valgte Microwave Rice Maker, som lar deg tilberede de fleste typer ris OP andre korn raskt og
enkelt, og %é I%er ekt vis. Spar tid og energi ved a tilberede, servere og oppbevare ris eller andre korntyper i den
samme beholderen.

Det unike doble lokket sikrer at det naturli%e overskuddet av skum samles i toppdekselets smultringformede
fordypning, og renner tilbake gjennom lokkinnsatsen.

oy % TG e ) B B ¢

Monteringsinstruksjoner:

* Monter delene som vist nedenfor, med Tupperware-logoen vendt opp
a innsatsen og lokket.
* Pass pa a plassere skilleinnsatsen pa basen med
kanten odpp.
*La&s handtakene pa begge sider, innrettet med tappene.

Tilberedningsinstruksjoner:

Tidsinnstilling og vanniva ber justeres i forhold til korntypen, mikrobelgeovnens effektinnstilling og
onsket fuktighet.

* Ikke overskrid disse mengdene sa du unngar at det koker over. Ikke fyll p4 mer enn maks.-streken.

*Bare fyll pa med korn og filsett deretter vann.

* Se tegningen pa lokkinnsatsen for riktig montering.

* Pass pa at topplokket er sikkert lukket ved & lase sidehandtakene

TILBEREDNINGSTID | HENHOLD TIL DET SOM ER INDIKERT
PA RISPAKKEN
10 til 15 minutter 20 til 25 minutter
75 ml Tilsett 230 ml vann. Tilsett 380 ml vann.
Mengde 150 ml Tilsett 330 ml vann. Tilsett 460 ml vann.
ris 225 ml Tilsett 420 ml vann. Tilsett 520 ml vann.
300 ml Tilsett 510 ml vann. Tilsett 580 ml vann.

Mikrobolgeovnens innstillinger: om ngdvendig, legg til maks. 5 minutter til koketiden
i henhold til det som er indikert pa rispakken for & tilberede risen ved 800 W.

Tilberedningstid og vanniva varierer mellom grensene angitt ovenfor og ber justeres i forhold til
korntypen, mikrobglgeovnens effektinnstilling og ensket fuktighet.

\8/68%efaler at Microwave Rice Maker ikke brukes lengre enn den maksimale steketiden pa 25 min. ved maks.

For optimalt resultat

* Skyll risen med mindre annet er indikert pa pakken.

* Tilsett kaldt vann.

* Hvis du gnsker & legge til salt for koking, beregn 2 til 4 minutter ekstra koketid for en teskje med salt nar basen er
fylt med 300 ml ris.

» La tilberedt ris sta i minst 5 minutter for servering.

* Gjor risen luftig etter tilberedning med et Tupperware kjokkenredskap som ikke lager striper.

Folg disse forholdsreglene for din tilfredshet og sikkerhet:

* Bruk tilberedningsinstruksjonene som angitt i dette heftet

* Microwave Rice Maker er trygg for matvarer med temperatur fra 0 °C til 120 °C. Ma ikke brukes i fryseren. Ma
ikke brukes til & tilberede matvarer ved hgyere temperaturer.

¢ [kke tilbered ris eller andre korn uten vann.

* |kke tilsett noe fett eller olje i vannet, og ikke bruk fettinnholdig veeske som melk. Riskokeren er ikke egnet til &
lage risotto, dessertris eller semolina.

e |[kke bruk slipende eller skarpe redskaper.

e [kke fyll pa for mye sa du unngar at det koker over. Ikke fyll pa mer enn maks.-streken. For ris med hoyt
stivelsesinnhold anbefaler vi koking av mindre mengder. (min. 75 ml — maks. 225 ml)

* Loft alltid lokket bort fra deg s& dampen ikke brenner fingrene dine.

*Innhold vil veere varmt etter tilberedning. Bruk grytevotter.

*For & unnga at det blir flekker anbefaler vi ikke tilsetting av safran, karri eller andre fargede krydder i risen,
ei heller gjenoppvarming av tomat- eller karribaserte matvarer. Flekker vil ikke pavirke produktets ytelse
og dekkes ikke av Tupperwares garanti.

] !ﬁrowave Rice Maker er bare beregnet pa bruk i mikrobglgeovn. Ikke bruk den pa komfyr, i stekeovn eller under

rill.

« Skyll alltid beholderen i kaldt vann umiddelbart etter bruk for & forebygge sterk matlukt eller flekker. Alle

komponenter taler oppvaskmaskin.

Garanti

Tupperware Microwave Rice Maker har samme kvalitetsgaranti som alle Tupperware-produkter, noe som betyr
at du far et erstatningsprodukt for ethvert Tupperware-produsert produkt hvis det viser seg a ha en produksjons-
eller materialfeil; spesielt sprekker, brudd, avskallinger eller skjevhet som oppstar ved bruk av produktet i henhold
til instruksjonene under normal hjemmebruk.

www.tupperwarebrands.com
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Kiitos, ettd valitsit Microwave Rice Maker -riisikeittimen! Sen avulla saat useimmilla riisi- ja viljalajikkeilla nopeasti
ja helposti taydellisen keittotuloksen. Voit seka keittaa, tarjoilla etta sailyttaa riisin (tai muun viljan) yhdessa ja
samassa astiassa ja saastaa nain aikaa ja energiaa.

Ainutlaatuinen kaksoiskansi takaa, etta keitettaessé luontaisesti syntyva hoyry keraantyy ylemman kannen
pyéredan syvennykseen ja valuu lopulta takaisin vélikannen Iapi.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Kokoamisohjeet:

* Kokoa osat alla olevan kuvan mukaisesti niin, etta valikannen ja ulkokannen
Tupperware-logot osoittavat yléspain.

e VVarmista, ettd véalikansi on asetettu kulhon paalle niin,
ettd nostokorvakkeet ovat P/I(jspéin.

* Lukitse kannen kahvat molemmilta puolilta yhteen kulhon kahvojen kanssa.

Keitto-ohjeet:
Keittoaika ja veden maara riippuvat viljalajista, mikroaaltouunin tehosta ja toivotusta kypsyysasteesta.

* Ala ylitd naitd maari, jotta neste ei kiehu yli. Noudata suurimman sallitun tayttémaaran merkkia.
* Kaada kulhoon vain jyvat ja lisda vesi.

* Noudata vélikannen piirroksen kokoamisohjeita.

e VVarmista, ettd ulkokansi on suljettu tiiviisti lukitsemalla sivukahvat.

KEITTOAIKA RIISIN PAKKAUSMERKINTOJEN MUKAISESTI
(vahintdan 10 min, enintdan 25 min)

10-15 minuuttia 20-25 minuuttia

75 ml Liséda 230 ml vetta Lisaa 380 ml vetta

Kuivan riisin 150 ml Lisaa 330 ml vetta Lisda 460 ml vetta
maara 225 ml Lisaa 420 ml vetta Lisda 520 ml vetta
300 mi Lisda 510 ml vetta Lisaa 580 ml vetta

Mikroaaltouunin asetukset: liséa tarvittaessa enintddn 5 minuuttia riisin pakkauksessa
ilmoitettuun keittoaikaan kypsentéaksesi riisin 800 watin teholla.

Keittoaika ja veden maara vaihtelevat ylla mainituissa rajoissa viljalajikkeen, mikroaaltouunin tehon
ja halutun kosteuden perusteella.

Suosittelemme Microwave Rice Makerin keittoajaksi enintaan 25 minuuttia
ja tehoksi enintdan 800 W.

Parhaan tuloksen saamiseksi

* Huuhtele riisi, ellei pakkauksessa sanota toisin.

*Lisaa kylma vesi.

* Jos haluat lisata suolaa ennen keittamista, pidenna keittoaikaa 2—4 minuuttia jokaista teelusikallista suolaa kohti,
kun kulhossa on 3 dI riisia.

* Anna kypsan riisin jadhtya vahintdan 5 minuuttia ennen tarjoilua.

* Sekoita riisi kuohkeaksi keittdmisen jélkeen naarmuttamattomalla Tupperware-lastalla.

Turvallisuutesi ja tyytyvaisyytesi varmistamiseksi noudata seuraavia ohjeita:

e Kayta taman esitteen mukaisia keitto-ohjeita )

* Microwave Rice Maker -keitin on elintarviketurvallinen 0 °C:n ja 120 °C:n valisissa lampdtiloissa. Ala kayta
pakastimessa. Ala kypsenna ruokia suuremmassa lampotilassa.

* Ala koskaan keita riisia tai muita viljoja ilman vetta.

* Al4 lisda rasvaa tai Oljya veteen alaka kayta rasvaa siséltavaa nestetta, kuten maitoa. Riisinkeitin ei sovellu
risoton, riisijalkiruokien tai mannasuurimoiden valmistukseen.

* Ala kdyta hankaavia tai teravia keittiovalineita.

*Ala Klitéyté astiaa, jotta se ei kiehu yli. Noudata suurimman sallitun tayttdméaaran merkkia. Jos riisin
tarkkelyspitoisuus on suuri,
suosittelemme pienempien maarien keittdmista. (vahintdan 75 ml, enintaan 225 ml)

* Nosta kansi itsestasi poispain, jotta héyr% ei polta sormia.

* Sisalté on kuumaa keittdmisen jalkeen. Kayté uunikintaita, kun késittelet astiaa.

e Tahriintumisen valttamiseksi riisissa ei ole suositeltavaa kayttaa sahramia, currya tai muita varjaavia mausteita,
eika astiassa ole suositeltavaa kuumentaa tomaatti- tai currypohjaisia ruokia. Tahriintuminen ei vaikuta tuotteen
toimintaan, eika
Tupperwaren takuu kata sita.

* Microwave Rice Maker -tuote on tarkoitettu kaytettavaksi vain mikroaaltouunissa: ala kayta sita liedella,

erinteisessa uunissa tai grillissa.

* Huuhdo astia aina kylmalla vedella valittomasti kayton jalkeen, jotta siihen ei tarttuisi voimakkaita hajuja tai
tahroja. Kaikki osat voidaan pesta astianpesukoneessa.

Takuu

Tupperwaren Microwave Rice Maker -tuotteella on sama laatutakuu kuin muilla Tupperware-tuotteilla. Se

tarkoittaa, etta tuote voidaan vaihtaa, mikali tuotteessa ilmenee materiaali- tai valmistusvirheita, erityisesti

EallT(eamla, murtumia, lohkeilua tai vaantymista, kun tuotetta on kaytetty ohjeiden mukaan normaalissa
otikaytossa.

www.tupperwarebrands.com



EL
20g euxaploToupe Tou eTiAegate 1o Soxeio Makpo yia pudl yia poupvo MIKPOKUUMATWY TG Tupperware, To OToio
0ag ETUTPETIEL VA HAYELPEVETE TEAELA TOUG TIEPIOCOTEPOUG TUTIOUG PUCIOU EVUKOAA Kal ypryopa. EEoikovounoTe xpovo Kal
EVEPYELQ KOBWG LayelpeveTE, oepPipeTe Kal dlatnpeite To PUQL 0TO 810 doxeio.
To povadikd SIMAO KAAUUHA SlacdaAilet OTL 1 PUCLOAOYIKT UTIEPXEIALOT) TOU adpoU CUAAEYETAL OTNV KUPTT) EGOXN TOU
EMAVW KAAUMLATOG KAl TIAPOXETEVETAL OTNV EG0XT TOU KAAUULATOG.

oy % TG e ) B B ¢

Odnyieq ocuvappoAdynong:

® 2UVOPHOAOYNOTE TA KOUUATLIA OTIWG PaiveTal TTapakdATw, L TO AOYOTUTIO NG Tupperware va gival rpog Ta eMAavw
OTNV €00XT] KL 0TO KAAUUUQ.

* BeBalwbeite OTL EXETE TOTIOOETT|OEL TO SLIAXWPLOTY) TNG E00XTNG TIAVW OTn Bdon Pe Tnv
TIAEUPA TOU XEIAOUG TIPOG TA EMAVW.

* AodaAioTe TIG oTEPeES AABEG 0TIG SUO TTAEUPES, eVBUYPaUUICoVTag e Ta YAwoaoidia.

Odnyieg payepéparog:

O XpOVOG Kdal 1 TIOCOTNTA TOU VEPOU TIPETIEL VA TIPOCAPOoVTaAL AvAAoyd [LE TOV TUTIO TOU pudlov, TNV LoXV TNG

PUOIONG OTO POUPVO HIKPOKUMATWYV KAl TO EMIOUUNTO £TiNedo vypaciag.

e [0 va anodUyeTe TNV UTIEPXEIALOT), NV UTIEPPEITE QUTES TIG TTO0OTNTES. MV uttepPeite TNV AvWTEPN VPO EVOEIENG
yepiopatog tou Soxeiov.

* ATTAWG BAATE TO PUCL KA, 0T CUVEXELQ, TIPOCOETTE VEPOD.

* [10 CWOTT) CUVAPHOAOYNOT), AVATPEETE OTO OXESIO OTNV €00XT] TOU KAAUMLATOG.

* Befawwbeite 011 TO emMAvw KAAUPUA €XEL KAEIOEL KOAQ, ao0DAAICOVTAG TIG TIAEUPIKES AQBEG.

XPONOZ MATEIPEMATOZ ZYM®QNA ME TH ZYZKEYAZIA
TOY PYZIOY
10 £wg 15 Aemtd 20 £€wg 25 Aentd
75 ml MpoaoBeate 230 ml vepod MpooBeate 380 ml vepd
MocotnTa 150 ml MpooBeate 330 ml vepod MpocBeate 460 ml vepd
pudlov 225 ml MpooBeate 420 ml vepd Mpoobeate 520 ml vepd
300 ml MNpooBeate 510 ml vepd Mpocbeate 580 ml vepd
PuBpicelg poUupvou MIKPOKUHMATWV: EAV XPELOOTEL, TIPOCOECTE TO TIOAU 5 AETITA OTO XPOVO
MAYELPEUATOG
oUHGWVA LE TN oUoKeUAaia Tou pudlov WOoTe va payelpePeTe To pUTL oToug 800W.
O XpOVOG HAYELPENATOG KAL) TIOGOTNTA TOU VEPOU TIOKIAOUV LETAEY TWV OpiwV TIOU
UTTOSEIKVUOVTAL TIOPATIAVW KAL TIPETIEL VA TIPOCAPUOLOVTAL AVAAOYA e TOV TUTIO TOU pullov, TNV

2UVIOTOUE VA XPNOWOTIOLEITE TO MAIKPO yia PO OxL TIEPLOCOTEPO ATIO TO PEYLOTO XPOVO HAYEIPEUATOS TWV 25 AETTTWV TO
TIOAU o€ 800W.

Ma kaAvtepa anoteAéopata

® ZeMAUVETE TO PUCL, €AV dev avapEpeTal KATL SLIAPOPETIKO 0T CUCKEUATIA.

¢ [1IpooBEoTE KPUO VEPO.

¢ EQv BeArjoeTE va TIPOCOECETE AAATL TIPLV TO HAYEIPEUA, UTIOAOYIOTE 2 £WG 4 AETITA ETUMTPOCHETOU XPOVOU HAYEIPEUATOG
yla €va KOUTAAAKL TOU YAUKOU OAATL OTAV EXETE YeWioeL T Bdon pe 300ml pudL.

° ADN|0TE TO HAYEIPEUEVO PUCL VA KPUWOEL TOUAAXLOTOV YLa 5 AETTTA TPV TO oEPPipETE.

* MeTd TO payeipepa, avakaTeEPTe To PUTL yia va Yivel appdTto He €va pn axpnpo epyaieio koulivag g Tupperware.

Ma v kavortoinon kat acPpAaAeld cag, TNPOTE AUTEG TIG TIPOPUAAEELG:

* XpnOWOTIOmOTE TIG 081yiEG HAYEIPEUATOG OTIWG AVAPEPOVTAL GE AUTO TO PUAAGSIO

* To boxeio Matkpo yia pudt eival acpaAeg yia Beppokpaoieg payntwv arno 0°C €wg 120°C. Mnv To XpnolloroLeite oy
KaTau€n. Mnv 1o XpnOLOTIOLEITE VIO VA HAYEIPEVETE PAYNTA OE UPNAGTEPES BEPUOKPATIES.

* Mnv pHayelpeVETE TIOTE PUTL XWPIG VEPO.

* Mnv TipocBETETE 0TO VEPS AITTOG 1) AASL KAL NV XPNCLUOTIOLEITE VYPA TIOU TIEPLEXOUV Aapd Omtwg yaAa. To doxeio
Mdikpo yla pudL Sev eivat KATAAANAO YLa TNV TIAPACKEUT] PLLOTOU 1) OLLYSAALOV.

* Mnv XpnoWoToLEiTE GKANPA 1] AXUNPA HAYELPIKA EPYAAELQ.

e [0 va anodUyeTe TNV UTIEPXEIALOT] UNV TO YeUi(eTE uTIEPPOAIKA. Mnyv uttepBeite TNV avwtepn ypauun evoeigng
yepiopatog tou doxeiovu. lNa puQL VYNANQ TIEPLEKTIKOTNTAG OE AUUAO
OGUVIOTOUE TO HAYEIPEUA HIKPOTEPWY TIOCOTATWV. (EAAX. 75ml — pEy. 225 ml)

* [10TE PNV AVOOTNKWVETE TO KAAUPMA artd TO HEPOG 0AG, ETOL WOTE 0 ATHOG va PNV KAWeL Ta SAXTUAa oag.

* To TIepLEXOEVO Eival KAUTO LETA TO Hayeipepa. XpnOLOTIomoTe YAVTIA OTaV TO XEIPICEDTE.

e [ia va anoduyete 1N dnpovpyia KNAIdwV SeV CUVIOTOUWE TNV TIPOCONKN cadpav, KAPLT) AAAWY UTTOXAPIKWYV 1} KUBOUG
MITOXOPLIKWYV HE XPWOTIKEG OTO PUQL KABWG Kal 0UTE TO {EoTaA GayNTWV Pe vIopdTta 1 kapt. H dnuoupyia KnAidwv dev
emmpeddel Tnv andédoor Tou TIPOIOVTOG
Kal 0evV KAAUTTTETAL ATTO TNV £yyunon Tupperware.

* To mpoidv Mdikpo yia PUCL gival HOvo yia Xprion 0To GoUpvo KPOKUHATWY, UMV TO XPNOLUOTIOMOETE OTIG EOTIEG TNG
koudivag, og £va CUPPBATIKO POUPVO 1] KATW A0 TO YKPIA.

* ZEMAEVETE TIAVTA TO SOXEIO HE KPUO VEPO AUEOWG META TN XPNOT, VIO VA ATTOPUYETE TIG EVTOVEG MUPWSIEG T TIG KNAISEQ
Twv TPodwv. ‘OAa Ta PPN TOU SOXEIOU TTAEVOVTAL GE TIAUVTIPLO TILATWV.

Eyyunon

To doxeio Mawkpo yia PudL cuvodeveTal amo v idla Eyyunon moldtntag mou oxUel yia OAa ta Tipoiovta Tupperware, n
oroia dtaodaAidel TNV AVTIKATACTAOT) TOU TIPOLOVTOG OE TIEPITITWOT) TIOU TIAPOUGLACTEL EAATTWA TIOU adopd TA UAIKA TNV
KOTAOKeUN, Kal E8IKOTEPA OKaoiuaTa, omaciyata, EepAoudiopata N oTpeEPAWGCELS TIOU TIPOKUTITOUV KATA TN XPNoTn ToU
TIPOIOVTOG CUMDWVA LE TIG OOMYIES YLO KAVOVIKT| OLKLAKT] XPT0M.

www.tupperwarebrands.com
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Bnarogapum 3a Bbi6Op pUCOBapPKHU AJ18 MMKPOBOJIHOBOMW Neyvu, KoTopas No3BOJIUT BaM JIETKO U 6bICTPO
MPUroTOBWUTL 60/IbLLMHCTBO COPTOB prca M APYr1X 3epHOBbLIX. PUC MK Apyrue 3epHOBbIE MOXKHO FOTOBMUTD,
CEepBMPOBaTh M XPaHUTb B OAHOMN W TOM e NMOCYAe, COKOHOMMB TaKMM 00Pa30M BPeMS U CUJIbI.

YHUKaNbHas 4BOVMHANA KpbILWKa NO3BOJIAET COPaBUTLCA C NEHQM, KoTopasi obpasyeTca npu Bapke. MNeHa
cobupaeTca BHYTPW KOJbLLeOBPasHOro yry6/1eHUs B BEPXHEW KPbILLKE 1 C/IMBAETCH BO BCTABKY KPbILLKM.

0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

PyKoBopacTBO No c6opKe

» CoegunHUTE HacTH, KaK NOKa3aHo HUXKeE, YToObI oroTmn Tupperware Ha
BCTaBKE U KPbILLKE Obl/1 HanpaB/ieH BBEPX.

* PaspenuTesibHaA BCTaBKa J0/1KHa pacrionararbCA Ha OCHOBaHWM
06010M BBEPX.

* 3a@uKCUpPYMTE PYHKU C 06EMX CTOPOH, COBMECTUB UX C BbICTYNaMM.

MHCTPYKUUM NO NPUrOTOB/IEHUIO

Bpemsa npuUrotossieHnA U ypoBeHb BOAbl 3aBUCAT OT COpTa pUca, HACTPOEK MOLLHOCTH

MWKPOBOJIHOBOM Ne4YU U HHesaeMoUn BJIarHOCTH.

* He ncnonbaymTe 60/1blIME KONMYECTBA, YTOObI M36eKaTh pacnjiecKMBaHUA Npy KMneHnn. He nepenveante
BblLLE JIMHMM MaKCUMaIbHOrO YPOBHSA.

*[1pocTO 3acbinsTe pUc 1 f06aBbLTE BOADI.

*[IpaBunbHaA cOopKa NoKasaHa Ha PUCYHKE Ha BCTABKE KPbILLKK.

*[110THO 3aKPOMTE BEPXHIOKD KPbILWKY, 3atMKCUPOBaB BOKOBbLIE PYYKM.

BPEMA NPUIOTOBJIEHUA YKA3SAHO HA YNNAKOBKE PUCA
(MWH. 10 MMHYT — MaKc. 25 MUHYT)
ot 10 Ao 15 MUHYT ot 20 A0 25 MUHYT
75 Mn Jobasste 230 mn BoAbI Jobasste 380 mn BoAbI
Honnyectso 150 6 6 4
3epeH 50 mn Jobasste 330 ma BOAbI Jobasste 460 mn BoAbI
puca 225 mn Jo6asste 420 mn BoAbI Jo6asste 520 mn BoAbI
300 mn Jo6asste 510 mn BogbI Jobasste 580 mn BoAbI
HacTponKu MMKPOBO/IHOBOM NE4u: Npu HEOHXOAUMOCTH YBEMYLTE BPEMSA MPUrOTOBEHWSA HA
5 MUHYT
MO CPaBHEHMIO C MHCTPYKLUMAMM Ha YNAKOBKE AJ1A BapKu puca Ha moLHocTu 800 Br.
Bpems npurotoBneHmaA 1 ypoBeHb BOAbI MOMYT BapbMpOBaTbCA B YKAa3aHHbIX BbiLLe Npeaenax v
3aBUWCAT OT COpPTa pUCa, HACTPOEK MOLLHOCTN MUKPOBOJIHOBOM MEYU U ENAEMOW BAAKHOCTH.

Mbl peKoMeHAyeM roToBUTb nmgy B pUCOBapKe 419 MUKPOBOJIHOBOM Neyun He 6osiee 25 MUHYT npwm
MaKCumMasibHOW MoLlHocTH 800 BT.

YT06bl NO/TYYMTb HaUNy4LLUKUe pe3y/bTaTbi

*[IpomoriTe puC, eCY Ha YNaKOBKE He YKa3aHo MHaue.

'E,O6aBbTe XOJIOQHOM BOApb!.

* ECiv Bbl XOTUTE f06ABUTL COJIb 0 NPUrOTOBNEHUSA, TO BPEMA MPUTOTOB/IEHWUSA HYHO YBENYUTL Ha 2—-4
MUHYTbI A/19 Kax0W JIOXKU COJIU, Korga B KOHTemnHepe 300 ma puca.

-Hame CBapEeHHOMY PUCY NOCTOATb HE MEHEee 5 MUHYT, Npexae Yem nogasaTh K CTONY.

e [TepemeLuanTe puc nocsie NPUroToBAEHNA HeLLapanatoLMM CTOI0BbIM NpUbopom Tupperware.

Papu co6cTBeHHOro 6n1ara u 6esonacHocTu cobnopainTe caeayowme Mepbl NPefOCTOPOHHOCTH.

* Cnepyvite peKoMeHaauuAM OTHOCUTENIbHO MPUrOTOBAEHWUA MULLN, I'IpVIBeg,eHHbIM B 9TOMW bpowiope

* PucoBapKa npegHasHaueHa ana Mcnonib3osaHus npu tTemneparypax ot 0 °C go 120 °C. He ncnonbsyiite ee B
MOPO3UIbHOM Kamepe. He ncnonb3ymre ee Ana NpUroToBAEHMA TIMLLM Npy 60/1e€ BbICOKMX TeMnepaTypax.

* He roToBkTE pUC MM Apyrve 3epHOBble 6e3 BOAbI. .

*He po6asnamTe B BOAY KUP UK MacC/IO U HE UCTNOJIb3YNTE HMUAKOCTU C COAEPHaHUEM HMpa, TaKne Kak
MOJIOKO. PrcqBapKa He npeaHasHaveHa An1a NpUrotToBAEHUA PU30TTO, AECEPTHOIO pUca UM MaHKu.

* He ncnonbaymnTe WwepLuasble Uav OCTPble NPUHAAIEHHOCTH. .

* He 3anonHaWTe 0 KpaeB, YTOObI 36eraTb pacniecKMBaH1A Npu KMNeHnn. He nepenneanTe Bbille TMHUA
MaKCMMaIbHOro ypoBHA. [NA NPUroToBIEHNA prUca C BbICOKMM COAEPHAHWEM Kpaxmasia peKOMEHAYETCA
FOTOBUTb HEGO/bLLME NOPLMU (MUH. 75 M1 — MaKc. 225 Mn).

* CHYManTe KPbILWKY Q4EHb OCTOPOMHO, YTOObI HE 06X EeYb NasibLibl FOPAYUM NAPOM.

» CoaepHMMOoe KOHTerHepa byaeT ropsuMmM Nocse NpUrotoBaeHns. Mcnonb3ymTe NpuxBaTku.

* Bo n3beraHne o6pasoBaHui NATEH HE PEKOMEHAYETCA A06aBNATb K pUCy LadpaH, Kappu 1 apyrue
KpacslLye CrieLyn, a TaKxe pasorpeBarh 6/10a, cofepHallme ToMaThl U Kappu. Hanudne nATéH He
NOB/IMAET HA paboymne XxapaKTEPUCTUKU U3AE/IUA U HE NOKPbIBAeTCA rapaHTuen Tupperware.

* PucoBapKa a/15 MMKPOBO/IHOBOM NeYym npegHasHavyeHa MCKA0YUTENIbHO A1 MCMO/Ib30BaHUA B
MWKPOBOJIHOBOM [1€4U; HE UCNOb3YMTE U3AeNne AN1A NPUroTOBAEHUA NULLK Ha NAKUTE, B AYXOBKE WK Ha rpue.

* Bcerga npomMbiBanTe KOHTEMHEP XO/I0AHOM BOAOM Cpasy NOCe UCMONb30BaHMA, YHTOObI NPeAOTBPaTUTL
06pasoBaHMe CU/bHbIX 3anaxoB 1 NATEH. Bce aneMeHTbl NpUcnocob61eHNA MOKHO MbiTb B TOCYA0MOEYHOM
MallUMHe.

MapaHTHA

Ha pucoBapKy A9 MMKPOBOJIHOBOM NE4YU pacrnpoCTPaHAETCA Ta e rapaHTUA KayecTsa, YTo U Ha

BCIO NpoAyKuMIo Tupperware, KoTopasa obecneyvBaeT 3aMeHy Magenvm B TOM C/aly4ae, eCnm Npu 06b6I4HOM
MCMNOJIb30BaHWM B JOMALLHUX YCAOBUAX U COMMACHO MHCTPYKLMKN ObIIM BbISBNEHEI e(PEKTbl U3rOTOBEHUA UK
mMarepuana, B 4HaCTHOCTU, TPELUMHbI, pasioMbl, LLapanuHbl Uan gedopmaumu.

www.tupperwarebrands.com
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Hvala vam na odabiru mikrovalnog kuhala za rizu koji omogucava brzu i jednostavnu savrSenu pripremu vecine
vrsta rize i drugih zitarica. Ustedite vrijeme i energiju kuhanjem, posluzivanjem i Cuvanjem rize i drugih Zitarica na
jednom mijestu.
Jedinstveni dvostruki poklopac omogucava da se prirodno prelivena pjena skupi u ovalnoj Supljini gornjeg
poklopca, a zatim ispusti u umetak.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Upute za sastavljanje:

* Sastavite dijelove kao $to je prikazano na slici, tako da je Tupperwareov logotip okrenut prema gore
na umetku i poklopcu.

e Umetnite razdvojni umetak na postolje tako da je
obrubljena strana okrenuta prema gore.

» ZakljuCajte ruCke na obje strane tako da poravnate jezi¢ke.

Upute za pripremu:

Vrijeme i koli€inu vode prilagodite vrsti rize, snazi mikrovalne pecénice i zeljenoj vlaznosti.

* Ne prekoracujte te koliCine kako biste izbjegli prelijevanje. Pridrzavajte se oznake najviSe razine punjenja.
 Jednostavno uspite zrnje, a zatim dodajte vodu.

*Ispravno sastavljanje prikazano je na crtezu na umetku. } 3
» Osigurajte da poklopac ¢vrsto nalijeZe tako da zaklju€ate bo¢ne rucke.

VRIJEME PRIPREME NAZNACENO NA PAKOVANJU RIZE
(najmanje 10 min — najvise 25 min)
Od 10 do 15 minuta Od 20 do 25 minuta
75 ml Dodajte 230 ml vode Dodajte 380 ml vode
Kvaliteta zrna 150 ml Dodajte 330 ml vode Dodajte 460 ml vode
rize 225 ml Dodajte 420 ml vode Dodajte 520 ml vode
300 ml Dodajte 510 ml vode Dodajte 580 ml vode

Snaga mikrovalne pec¢nice: po potrebi dodajte najvise 5 minuta vremenu pripreme
navedeno na pakovanju rize kako biste rizu pripremili na 800 W.

Vrijeme pripreme i koli¢ina vode variraju izmedu gore naznacenih granica te ih treba prilagoditi vrsti
zrna, snazi mikrovalne pecénice i zeljenoj viaznosti.

Preporu¢ujemo da mikrovalno kuhalo za rizu ne upotrebljavate dulje od maksimalnog vremena kuhanja, koje
iznosi 25 minuta na najvise 800 W.

Za najbolje rezultate

*Isperite rizu, osim ako nije drugacije naznaceno na pakovanju.

» Dodajte hladnu vodu. | | | | L |

-gggte I|| dodati sol prije kuhanja, uracunajte dodatnih 2 do 4 minute kuhanja za zliCicu soli kada se na dnu nalazi
ml rize.

* Prije posluZzivanja pustite kuhanu rizu da stoji najmanje 5 minuta.

* Nakon kuhanja promijeSajte rizu Tupperwareovim priborom koji ne grebe.

Radi veéeg zadovoljstva i sigurnosti pridrzavajte se sljedec¢ih mjera opreza:

. Mpotrebljavajte upute za kuhanje koje su navedene u ovom prirucniku. _ o _

» Mikrovalno kuhalo za rizu sigurno je za temperature hrane od 0 °C do 120 °C. Proizvod ne stavljajte u zamrzivac.
Proizvod ne upotrebljavajte za pripremu hrane na ve¢im temperaturama.

* Nikada ne kuhajte rizu ili drtége Zitarice bez vode.

* Ne dodajte mast ili ulje u vodu te ne stavljajte masne tekucine kao Sto je mlijeko. Kuhalo za rizu nije namijenjeno
za pripremu rizota, desertne rize ili krupice.

* Ne upotrebljavajte brusni ili ostar pribor.

*Ne prepunjajte kako biste izbjegli prelijevanje. Pridrzavajte se oznake najlviée razine punjenja. Za rizu s velikim
udflom Skroba preporu¢ujemo kuhanje manijih koli¢ina. (najmanje 75 ml — najvise 225 ml)

* Poklopac uvijek udaljite od sebe kako vam para ne bi opekla prste.

* Sadrzaj ¢e nakon kuhanja biti vru¢. Pri noSenju upotrebljavajte kuhinjske rukavice.

» U rizu ne dodajte Safran, curry i druge zacine intenzivnih boja te ne podgrijavajte namirnice
s rajcicom ili curryjem kako ne bi nastale mrlje. Mrlje neée utjecati na u€inak proizvoda
i nisu obuhvacene jamstvom tvrtke Tupperware.

» Mikrovalno kuhalo za rizu namijenjen je samo upotrebi u mikrovalnoj pecnici. Ne upotrebljavajte ga na Stednjaku,
u obi¢noj pecnici ili na rostilju.

* Posudu uvijek isperite hladnom vodom odmah nakon upotrebe kako ne bi nastali mirisi ili mrlje. Svi se dijelovi
mogu prati u perilici suda.

Jamstvo

Za mikrovalno kuhalo za rizu vrijedi isto jamstvo kvalitete kao i za sve Tupperwareove ﬁro.izvode, kojim se jamCi
zamjena Tupperwareova proizvoda s nedostacima u materijalu ili izvedbi, konkretno s pukotinama, lomovima,
ljustenjima ili udubinama, koji nastanu pri upotrebi proizvoda prema uputama i u uobiajene kucanske svrhe.

www.tupperwarebrands.com
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Dékujeme, Ze ste si vybrali mikrovinny ryZovar, ktery umoznuje dokonalé, rychlé a snadné vareni vétSiny druht
rylide %linych obilnin. Setfete ¢as a energii vafenim, servirovanim a skladovanim ryze nebo jinych obilnin v jedné
nadobeé.
Jedinecny dvoijity kryt zajistuje, ze pretékajici péna je zadrzovana uvniti vypouklého vrchniho krytu, odkud odtéka
do vlozZky krytu.

oy % TG e ) B B ¢

Pokyny k sestaveni:

* Sestavte jednotlivé ¢asti podle nize uvedeného nakresu tak, aby loga Tupperware na vliozce a krytu
smérovala nahoru.

*Oddélovaci vliozku umistéte do nadoby
lemovanou stranou nahoru.

* Pevné rukojeti na obou stranach zajistéte tak, aby byly zarovnany s vystupky.

Pokyny k vareni:

Délku pfipravy a mnozstvi vody je tfeba upravit podle druhu obilniny, nastaveného vykonu mikrovinné
trouby a pozadované vihkosti.

* Tyto hodnoty neprekracujte, aby nedochazelo k pretékani. Dodrzujte maximalni hladinu pInéni.

* JednodusSe nasypte obilninu a potom pridejte vodu.

* Spravny postup sestaveni najdete na nakresu na vlozce krytu.

* Zajisténim bocnich rukojeti pevné uzaviete horni kryt

DOBA VARENI PODLE BALENI RYZE
(min. 10 minut — max. 25 minut)
10 az 15 minut 20 az 25 minut
75 ml Pridejte 230 ml vody Pridejte 380 ml vody
Mnozstvi 150 ml Pridejte 330 ml vody Pridejte 460 ml vody
ryze 225 ml Pridejte 420 ml vody Pridejte 520 ml vody
300 ml Pridejte 510 ml vody Pridejte 580 ml vody

Nastaveni mikrovinné trouby: V pfipadé potfeby zvyste pfi pfipravé ryze na 800 W ¢as vareni
maximalné o 5 minut
podle toho, jak je uvedeno na baleni ryze.

Délka vafeni a mnozstvi vody se liSi v rozmezi vySe uvedenych omezeni a je tfeba je upravit podle
druhu obilniny, nastaveného vykonu mikrovinné trouby a pozadované vlhkosti.

Maximalni doporu¢ena doba vareni s mikrovinnym ryZzovarem je 25 minut pfi maximalnim vykonu 800 W.

Pro dosazni nejlepsSich vysledku

* Pokud neni na obalu uvedeno jinak, ryzi proplachnéte.

* Pfidejte studenou vodu.

* Chcete-li pfed varenim pfidat sul, pfipocitejte k dobé vareni pfi naplnéni nadoby 300 ml ryZe na kazdou ¢ajovou
1ZiCku soli 2 az 4 minuty.

* Uvafenou ryZzi nechte pfed podavanim alespor 5 minut odstat.

* Po uvareni ryzi na¢echrejte kuchyriskym nacinim Tupperware, které nezpusobuje poskrabani.

Z diivodu spokojenosti a bezpeénosti postupuijte podle nasledujicich pokyni:

*Rid'te se pokyny k vareni uvedenymi v tomto letaku

* Mikrovinny ryZovar se muze bezpecné pouzivat pro potraviny o teploté 0 az 120 °C. NepouZivejte v mrazniCce.
Nepouzivejte Bro vareni potravin pfi vyssSich teplotach.

* RyZzi ani jiné obilniny nikdy nevafte bez vody.

* Do vody nepfidavejte tuk ani olej a necsaouilvejte tekutiny s obsahem tuku, jako napfiklad miéko. Ryzovar neni
vhodny pro pfipravu rizota, ryZzovych dezertt ani krupice.

e Nepouzivejte hrubé ani ostré nastroje.

* Misy neprepliujte, aby nedochazelo k pfetékani. Dodrzujte maximalni hladinu plnéni. V pfipadé ryze s vysokym
obsahem Skrobu doporu€ujeme vafit mensdi mnozstvi. (min. 75 ml — max. 225 ml)

* Abyste si nepopalili od horke pary prsty, zvedejte viko smerem od sebe.

* Po uvareni bude obsah horky. Pri manipulaci pouzivejte chiapky.

* Aby nedoslo k obarveni vyrobku, nedoporu¢ujeme pridavat do ryze Safran, kari ani jiné barvici kofeni
ani ohfivat pokrmy z raj¢at ¢i kari. Obarveni neovlivni vykon vyrobku a
nevztahuje se na néj zaruka spolecnosti Tupperware.

* Mikrovinné ryzovary jsou urCené pouze pro pouZiti v mikrovinné troubé; nepouzivejte je pro vareni na sporaku, v
bézné troubé nebo na grilu

* Nadobu vzdy hned po pouziti oplachnéte studenou vodou, abyste zabranili vzniku zapachu nebo skvrn.
V8echny soucasti Ize myt v myCce nadobi.

Zaruka

Mikrovinny ryZovar spolecnosti Tuppeware ma stejnou zaruku kvality jako vSechny ostatni vyrobky Tupperware,
coz zarucuje, ze v pripade jakekoli vyrobni zavady ¢i vady materialu (praskliny, poskozeny povrch nebo
deformacei vam bude vyrobek vyménén, avSak pouze pokud je vyrobek pouzivan v souladu s pokyny a v
béznych domacich podminkach.

www.tupperwarebrands.com
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Dakujeme, ze ste si zakupili ryzovar mikrovinny ryZovar, s ktorym mozete dokonale rychloa
jednoducho uvarit vacsinu druhov rxze a inych obilnin. Usetrite Cas a energiu, pretoze ryzu Ciiné
obilniny uvarite, naservirujete a uschovate v jedinej nadobe.

Jedine¢na dvojita pokrievka zaistuje, aby sa prirodzene tvorena pena zhromazdovala v dutine

vencovitého tvaru vnutri vrchnej pokrievky a odvadzala spat do viozky pokrievky.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Navod na zostavenie:

*Spojte jednotlivé kusy podla obrazka tak, aby logo Tupperware na vlozke aj pokrievke
smerovalo nahor.

*Dbaijte, aby ste vlozku oddelovaca polozili na nadobu
lemovanou stranou nahor.

»Uzamknite pevné rukovate na oboch stranach tak, aby boli zarovnané s jazyCkami.

Pokyny na varenie:
Cas pripravy a mnozstvo vody je potrebné prisposobit podl'a druhu obilniny, nastavenia
mikrovinného vykonu a pozadovanej vihkosti.

*Tieto mnozstva neprekracujte, aby sa zabranilo vykypeniu. Dodrziavajte maximalnu povolenu hladinu.
*Nasypte obilninu a pridajte vodu.

*Zlozte zostavu podla nakresu na viozke pokrievky.

* Zaistenim bocnych rukovati pevne uzavrite horny kryt

CAS VARENIA UVEDENY NA OBALE RYZE
(min. 10 min — max. 25 min)
10 az 15 minut 20 az 25 minut

75 ml Pridajte 230 ml vody Pridajte 380 ml vody

Mnozstvo 150 ml Pridajte 330 ml vody Pridajte 460 ml vody
ryze 225 ml Pridajte 420 ml vody Pridajte 520 ml vody

300 ml Pridajte 510 ml vody Pridajte 580 ml vody

Nastavenie mikrovinného vykonu: ak je to potrebné, pridajte k asu varenia uvedenému na

obale ryze

maximalne 5 minut pri vykone 800 W.

Cas pripravy a hladina vody sa mézu v rozmedzi uvedenom vyssie lisit a je potrebné ich
prispdsobit podl'a druhu obilniny, nastavenia mikrovinného vykonu a pozadovanej vihkosti.

Maximalny Cas varenia v ryzovare Microwave Rice Maker by nemal pri maximalnom vykone 800 W
presiahnut 25 minut.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov

*Pokial nie je na obale uvedené inak, umyte ryzu.

*Pridajte studenu vodu.

* Ak chcete pred varenim pridat sol, ratajte s 2 az 4 minutami varenjia navy$e na ¢ajovu lyzi¢ku soli, ked
je v nadobe 300ml ryze.

eUvarenu ryzu nechajte pred podavanim postat aspor 5 minut.

*Po uvareni ryzu prekyprite pomocou neskrabucich nastrojov Tupperware.

V zaujem vilastnej spokojnosti a bezpecnosti dodrziavajte tieto preventivne opatrenia:

*Nasledujte pri vareni pokyny uvedene v tomto letaku

*Mikrovinny ryZzovar sa mbze bezpecne pouzivat na potraviny s teplotou 0 az 120 °C. Nepouzivajte
v mraznicke. NepouZivajte na varenie potravin pri vyssich teplotach.

*RyZu ani iné obilniny nevarte nikdy bez vody.

*Do vody nepridavajte ziadny tuk Ci olej ani nepouzivajte tekutiny s obsahom tuku, ako napriklad mlieko.
RyZovar nie je vhodny na pripravu rizota, ryzového nakypu ani krupice.

*Nepouzivajte drsné alebo ostré kuchynske pomc“)cké/.

*Misu nepreplnajte, aby sa zabranilo vykypeniu. Dodrziavajte maximalnu povolenu hladinu. Ryzu s
vysokym obsahom Skrobu odporu¢ame varit v mensich mnozstvach. (min. 75ml — max. 225 ml)

* Aby ste si na horucej pare nepoBéIiIi prsty, veko dvihajte vZdy smerom od seba.

*Po uvareni bude obsah horuci. Pri manipulacii pouzivajte chn%pky.

* Aby nedoslo k zafarbeniu vyrobku, neo Eoruéame do ryze pridavat Safran, kari ani iné farbiace korenie
ani ohrievat pokrmy z paradajok ¢i kari. Zafarbenie neovplyvni vykon vyrobku
a nevztahuje sa nan zaruka spolo¢nosti Tupperware.

*Mikrovinny ryZovar je urCeny iba na pouZitie v mikrovinnej rure — nepouzivajte ho na sporaku,
v klasicke] rure ani na grile

*Nadobu vzdy hned’ po pouZiti oplachnite studenou vodou, aby ste zabranili vzniku zapachu alebo
Skvin. V8etky sucasti je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Zaruka

Na mikrovinny [lyiovar od spolo¢nosti Tupperware sa vztahuje rovnaka zaruka kvality ako na vSetky

ostatné vyrobky Tupperware. Zaruka zabezpecuje vymenu vSetkych vyrobkov spolocnosti Tupperware

s vyrobnymi alebo materialovymi chybami, konkrétne vyrobkov s prasklinami, posSkodenym povrchom,

roz Ii’rych a deformovanych vyrobkov, ak sa tieto vyrobky pouzivaju podla navodu a na bezné domace

ucely.
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Dzigkujemy za wybor mikrofalowego pojemnika ryzowego, kidry umozliwia doskonate, szybkie i tatwe
Frzygotowywanie wigkszosci rodzajow ryzu i innych ziaren. Dzigki gotowaniu, podawaniu i przechowywaniu ryzu
ub innych ziaren w tym samym pojemniku mozna zaoszczedzi¢ czas i energie.

Unikalna podwojna pokrywka sprawia, ze nadmiar naturalnej piany gromadzi si¢ we wnece pokrywki w ksztatcie
paczka i jest odprowadzany z powrotem do wktadu pokrywki.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Wskazoéwki dotyczace montazu:

* Potgcz ze sobg elementy, jak pokazano ponizej. Logo Tupperware powinno
znajdowac sie na wierzchniej stronie wktadki i pokrywki.

* Upewnij sig, Ze oddzielajgca wktadka znajduje sie na pojemniku
stronaLz podniesionymi brzegami skierowang do gory.

* Zablokuj uchwyty po obu stronach, wyréwnujgc je z wypustkami pojemnika.

Wskazoéwki dotyczace gotowania:

Czas gotowania i poziom wody nalezy dostosowac do typu ziaren, ustawienia mocy kuchenki

mikrofalowej i wymaganej wilgotnosci ryzu.

* Aby nie dopuscic¢ do wykipienia, nie nalezy przekraczac tych ilosci. Poziom wody nie powinien przekraczac linii
maksymalnego wypetnienia.

* Po prostu wsyp ziarna do pojemnika, a nastepnie wlej wode.

* W celu prawidtowego potgczenia elementow zapoznaj sig z rysunkiem znajdujgcym sie na wktadce pokryweki.

* Upewnij sie, ze gorna pokrywka jest dobrze zamknieta dzieki zablokowanym bocznym uchwytom.

CZAS GOTOWANIA PODANY NA OPAKOWANIU RYZU
(min. 10 min — maks. 25 min)
10 do 15 minut 20 do 25 minut
75 ml Doda¢ 230 ml wody Doda¢ 380 ml wody
llos¢ ziaren 150 ml Dodac¢ 330 ml wody Dodac¢ 460 ml wody
ryzu 225 ml Dodac 420 ml wody Doda¢ 520 ml wody
300 ml Doda¢ 510 ml wody Doda¢ 580 ml wody

Ustawienia kuchenki mikrofalowej: w razie potrzeby nalezy doda¢ maksymalnie 5 minut do
czasu

gotowania podanego na opakowaniu ryzu, aby przygotowac ryz przy ustawieniu mocy kuchenki na
800 W.

Czas gotowania i poziom wody réznig sie w zaleznosci od podanych wyzej ograniczen i nalezy je

Zaleca sie korzystanie z mikrofalowego pojemnika ryzowego przez nie dtuzej niz 25 minut przy maksymalne;
mocy 800 W.

Aby osiggna¢ najlepsze rezultaty

* Wyptucz ryz, jesli nie podano inaczej na opakowaniu.

oW elj zimng wode.

» Jesli przed gotowaniem chcesz dodac sol, dolicz dodatkowo 2 do 4 minut czasu gotowania na tyzeczke soli, gdy
w pojemniku znajduje sie 300 ml ryzu.

* Przed podaniem odstaw ryz na co najmniej 5 minut.

* Po ugotowaniu spulchnij ryz za pomocg niepowodujgcego zarysowan przyrzadu kuchennego firmy Tupperware.

W celu zapewnienia satysfakcji i bezpieczenstwa zachowuj nastepujace srodki ostroznosci:

* Kieruj sie wskazéwkami dotyczacymi gotowania, ktdre zostaty wymienione w tej ulotce.

* Mikrofalowy pojemnik ryzowy jest bezpieczny dla zywnosci w temperaturze od 0°C do 120°C. Nie nalezy go
stosowac w zamrazarce. Nie nalezy stosowac do przyrzgdzania potraw w wyzszych temperaturach.

*Nigdy nie nalezy gotowac ryzu lub innych ziaren bez wody.

e Nie nalezy dodawac¢ do wody ttuszczu lub oleju ani stosowac ptynnych produktow zawierajgcych ttuszcz, takich
jak mll_eko. Mikrofalowy pojemnik ryzowy nie jest odpowiedni do przygotowywania risotto, ryzu deserowego lub
semoliny.

*Nie nalezy stosowac przyrzaddw ostrych lub Scierajgcych.

* Aby nie dopuscic¢ do wykipienia, nie nalezy wlewac zbyt duzej ilosci wody. Poziom wody nie powinien
przekraczac linii maksymalnego wypetnienia. W przypadku ryzu z wysokg zawartosciag skrobi zalecamy

otowanie mniejszych ilosci ryzu (min. 75 ml — maks. 225 ml).

* Pokrywke nalezy zawsze podnosic z dala od siebie, aby unikng¢ poparzenia palcéw para.

* Po ugotowaniu zawartos¢ naczynia bedzie gorgca. Podczas przenoszenia nalezy uzywac rekawic kuchennych.

* Aby unikng¢ poplamienia, nie zalecamy dodawania do ryzu szafranu, curry ani innych przypraw
barwigcych, ani odgrzewania w naczyniu potraw z dodatkiem curry lub pomidorow. Plamy nie wptywajg na
dziatanie produktu i nie sg objete

warancjg firmy Tupperware.

* Mikrofalowy pojemnik ryzowy jest przeznaczonK do uzycia w kuchence mikrofalowej; nie nalezy go uzywac na

tycie grzewczej, w konwencjonalnych piekarnikach lub na grillu.

» Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy przeptuka¢ pojemnik zimng wodg, aby zapobiec pozostawaniu silnych
zapachoéw pokarmu lub plam. Wszystkie sktadniki mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce do naczyn.

Gwarancja

Mikrofalowy pojemnik ryzowy firmy Tupperware posiada takg samg gwarancje jakosci, jak wszystkie inne

produkty firmy Tupperware, co oznacza, ze w przypadku stwierdzenia wady produkcyjnej lub materiatowe;

produktu, w szczegdlnosci peknigcia, ztamania, odksztatcenia lub tuszczenia sig¢ podczas jego uzytkowania

zgodnie z zaleceniami i w normalnych warunkach domowych, producent zapewnia wymiane produktu firmy
upperware.

www.tupperwarebrands.com
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Koszonjlk, hogy a mikrohullamu siitében hasznalhato rizsf6z6t valasztotta, amely segitségével tokéletesen
elkészitheti a rizst és a legtobb mas gabonafélet. 1dét és energiat takarithat meg, mivel a rizst és mas
gabonaféléket ugyanabban az edényben f6zheti, talalhatja és tarolhatja.

Az egyedulallo kettOs fedél biztositja, hogy a felfutd hab a felsé fedél fank alaki mélyedésében Gsszegy(iljon és
visszacsorogjon a fedél betétjébe.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Osszeszerelési utmutato:

*|llessze 6ssze a darabokat az alabb lathaté médon, ugy, hogy a Tupperware logé nézzen felfelé
a betéten és a fedélen.

* Az elvalaszto betétet
a peremmel ellatott oldallal felfelé illessze az edényre.

* Rogzitse a fogantyukat mindkét oldalon, egy vonalba hozva a fllekkel.

F6zési utmutato:

A f6zési id6t és a viz mennyiségét a rizs tipusanak, a mikrohullamu sité beallitott teljesitményének és

az elérni kivant nedvességnek megfeleléen kell médositani.

'P-l-?llépje tul e mennyiségeket a kifutas megelézése érdekében. Ne toltse fel a maximum feltéltést jelz6 vonal
olé.

. E%yszerﬂg_an toltse be a rizst (vagy mas gabonat) és adjon hozza vizet.

* A helyes Osszeszerelést lasd a fedél betétjén lévo rajzon.

*Rdgzitse a felsd fedelet az oldalso fogantyuk zarasaval

FOZESI ID6 A RIZS CSOMAGOLASAN
(min. 10 perc — max. 25 perc)
10 -15 perc 20 - 25 perc
75 ml Adjon hozza 230 ml vizet. Adjon hozza 380 ml vizet.
- g’r'%g,‘l’:‘é‘g . 150 ml Adjon hozza 330 ml vizet. Adjon hozza 460 ml vizet.
- rizs 225 ml Adjon hozza 420 ml vizet. Adjon hozza 520 ml vizet.
300 ml Adjon hozza 510 ml vizet. Adjon hozza 580 ml vizet.

Mikrohullamu siit6 beallitasa: Ha szikséges, maximum 5 perccel hosszabbitsa meg
a rizs csomagolasan feltiintetett f6zési idét, ha a rizst 800 W teljesitménnyel fézi.
A f6zési id6 és a viz mennyisége a fenti kereteken belll valtozd lehet, és azt a rizs tipusanak, a

mikrohullamu sutd beallitott teljesitményének és az elérni kivant nedvességnek megfeleléen kell
modositani.

Javasoljuk, hogy a mikrohullamu rizsf6z6 edényt maximum
25 perces f6zési idovel hasznalja, maximum 800 W-on.

A legjobb eredmény érdekében

*Oblitse at a rizst, kivéve, ha a csomagolason ezzel ellentétes utasitas olvashato.

. Hide%) vizzel tltse fel.

*Ha a 16zés eldtt kivanja hozzaadni a sot, adjon hozza a f6zési id6h6z 2 - 4 percet minden teaskanal so6 utan, ha
az edényben 300 ml rizs van.

* A megf6tt rizst legaldbb 5 percig hagyja allni talalas el6tt.

e Lazitsa meg a rizst fézés utan egy karcmentes Tupperware eszkdzzel.

Biztonsaga és a kivalo eredmény érdekében tartsa be az alabbi 6vintézkedéseket:

eHasznalja az ezen a lapon talalhato fézési utmutatét

* A mikrohullamu rizsf6z6 edény 0 °C — 120 °C kdzotti hdmérsékletu étellel hasznalhato biztonsagosan. Ne
hasznalja a mélyhtében. Ne hasznalja ételek f6zéséhez magasabb hémérsékleten.

* Soha ne f6zzdn rizst vagy mas gabonafélét viz nélkul.

*Ne adjon zsiradékot vagy olajat a vizhez, €s ne hasznaljon zsirt tartalmazo folyadékot, példaul tejet. A rizsf6z6
edény nem alkalmas rizotto, rizsdesszertek és griz készitésére.

*Ne haszndljon karcol6 vagy éles evbeszkozoket.

*Ne tdltse tul a kifutas megeldzese erdekében. Ne tdltse fel a maximum feltdltést jelzé vonal folé. A magas
keményitdtartalmu rizs esetén javasoljuk kisebb menn?/iségek hasznalatat. (min. 75 ml — max. 225 ml)

* A fedelet mindig 6vatosan, magatol tavolitva emelje fel, hogy a g6z ne égesse meg ujjait.

*F6zés utan az edeny tartalma forré. Fézbkesztylvel fogja meg.

*Az %Iszinezédés megelbzése érdekében nem javasoljuk safrany, curry vagy mas szines flszerek hozzdadasat a
rizshez,
illetve paradicsomos vagy curry-s ételek felmelegitését. Az elszinez6dés nem befolyasolja a termeék
teljesitményét,
€s nem vonatkozik ra a Tupperware garancigja.

* A mikrohullamu rizsf6z6 termék csak mikrohullamu sttével hasznalhaté; ne hasznalja azt tlizhelyen,
hagyomanyos sttében vagy grill funkcioval.

*Hasznalat utan mindig oblitse ki az edényt hideg vizzel, hogy megel6zze az erés ételszagot vagy foltok
kialakulasat. Minden alkatrész moshaté mosogatogépben.

Garancia

A Tupperware mikrohullamu rizsf6z6 edényre ugyanaz a minéséggarancia vonatkozik, mint minden mas
Tupperware termeékre, amelynek értelmében kicserelink minden Tupgerware gyértména/u terméket, ha
azon eléirasszer(, haztartasi hasznalat mellett gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik; példaul: repedés, torés,
réteglevalas vagy deformacio.

www.tupperwarebrands.com
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Téaname, et valisite mikrolaine-riisikeetja, mille abil keedate Kiirelt ja hdlpsalt taiuslikuks enamiku riisittitipe ning
muid teravilju! Samas anumas keetmise, serveerimise ning séilitamisega séastate aega ja energiat.

Ainulaadne kahekordne kaas kogub keetmisel tekkiva vahu Glakaane sddrikukujulisse stivendisse ning suunab
selle jahtumisel tagasi kaane vaheosale.
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Kokkupanekujuhised

* Pange anuma osad kokku nii, nagu on naidatud alloleval joonisel. Tupperware'i
logo peab jaama nii tlakaanel kui ka vaheosal tlespoole.

* Asetage vaheosa anumale kindlasti nii, et renniga osa jaab
Ulespoole.

e Lukustage kaane kaepidemed anuma kulgedel olevate pidemete kiilge.

Valmistamisjuhised

Valmistamise aeg ja veetase tuleb maérata riisitlitibi, mikrolaineahju véimsuse sétte ja soovitud
niiskuse jargi.

« Ulekeemise valtimiseks &rge iiletage soovitatavaid koguseid. Jargige maksimumtaseme tahistust.

e Lihtsalt pange anumasse riisiterad ja seejarel lisage vesi.

* Nbuetekohaseks kokkupanekuks jargige kaanel kujutatud joonist.
*Veenduge, et tlakaas on kulgmiste kdepidemete abil kindlalt suletud.

RIISI PAKENDIL MARGITUD KEETMISAEG
(min 10 min — max 25 min)

10-15 minutit 20-25 minutit
75 ml Lisage 230 ml vett Lisage 380 ml vett
Riisiterade 150 ml Lisage 330 ml vett Lisage 460 ml vett
kogus 225 ml Lisage 420 ml vett Lisage 520 ml vett
300 ml Lisage 510 ml vett Lisage 580 ml vett

Mikrolaineahju séte: vajaduse korral lisage pakendile méargitud keetmisajale
maksimaalselt 5 minutit, et valmistada riisi 800 W juures.

Keetmisaeg ja veetase erinevad eespool loetletud maarade 16ikes ning need tuleb méaarata
riisitiubi, mikrolaineahju vdimsuse sétte ja soovitud niiskuse jargi.

Me ei soovita kasutada mikrolaine-riisikeetjat kauem kui maksimaalne keetmisaeg 25 min maksimaalselt 800 W
juures.

Parimate tulemuste saavutamiseks

* Loputage riisi, kui pakendil pole teistmoodi 6eldud.

*Lisage kulm vesi.

* Kui soovite lisada enne valmistamist soola, liitke keetmisajale 2—-4 minutit teelusikataie soola kohta, kui anuma
pohi on taidetud 300 ml riisiga.

¢ | aske keedetud riisil enne serveerimist vahemalt 5 minutit seista.

* Soputage riisi parast keetmist Tupperware'i mittekriimustava vahendiga.

Rahulolu ja ohutuse tagamiseks jérgige jargmisi ettevaatusabinousid.

e Jargige selles brosudris esitatud valmistamisjuhiseid. )

* Tupperware'i mikrolaine-riisikeetja on ohutu juhul, kui toidu temperatuur on 0-120 °C. Arge kasutage keetjat
stugavkilmikus. Arge kasutage keetjat toidu valmistamiseks kdrgemal temperatuuril.

* Arge valmistage riisi ega muid teravilju iima veeta.

* Arge lisage vette rasva ega 0Oli ega kasutage rasvasisaldusega vedelikku, nagu piim. Riisikeetja ei sobi ei risoto,
dessertriisi ega manna valmistamiseks.

* Arge kasutage kriimustavaid voi teravaid kddgiriistu.

* Ulekeemise valtimiseks arge taitke anumat tle. Jargige maksimumtaseme tahistust. Korge tarklisesisaldusega
riisi korral soovitame keeta véaiksemaid koguseid. (min 75 ml — max 225 ml)

* TOstke kaas alati endast eemale, nii et aur ei kdrvetaks sormi.

* Sisu on pérast keetmist kuum. Kasutage kasitsemisel pajakindaid.

* Nou maardumise valtimiseks ei ole soovitav riisile lisada safranit, karrit ega muid varvimaitseaineid
ega soojendada tomati- ja karripdhiseid roogi. Keetja maardumine ei mojuta toote toiduvalmistusomadusi
ning see ei kuulu Tupperware'i garantii alla.

* Mikrolaine-riisikeetja on mdeldud kasutamiseks ainult mikrolaineahjus, arge kasutage seda ei pliidil, tavalises
ahjus ega grillis.

* Tugeva toiduldhna voi plekkide valtimiseks loputage keetjat alati kohe parast kasutamist kilmas vees. Koik osad
on ndudepesumasinas pestavad.

Garantii

Tupperware'i mikrolaine-riisikeetjal on samasugune kvaliteedigarantii nagu koigil Tupperware'i toodetel, mille
kohaselt garanteeritakse teile asendustoode, kui tootel peaks ilmnema nduetekohase ja tavapéarase koduse
kasutamise kaigus materjali- v6i tootmisviga (nt praod, murdumised, koorumised, detailide lahtitulek).
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HU
Koszonjlk, hogy a mikrohullamu siitében hasznalhato rizsf6z6t valasztotta, amely segitségével tokéletesen
elkészitheti a rizst és a legtobb mas gabonafélet. 1dét és energiat takarithat meg, mivel a rizst és mas
gabonaféléket ugyanabban az edényben f6zheti, talalhatja és tarolhatja.

Az egyedulallo kettOs fedél biztositja, hogy a felfutd hab a felsé fedél fank alaki mélyedésében Gsszegy(iljon és
visszacsorogjon a fedél betétjébe.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Osszeszerelési utmutato:

*|llessze 6ssze a darabokat az alabb lathaté médon, ugy, hogy a Tupperware logé nézzen felfelé
a betéten és a fedélen.

* Az elvalaszto betétet
a peremmel ellatott oldallal felfelé illessze az edényre.

* Rogzitse a fogantyukat mindkét oldalon, egy vonalba hozva a fllekkel.

F6zési utmutato:

A f6zési id6t és a viz mennyiségét a rizs tipusanak, a mikrohullamu sité beallitott teljesitményének és

az elérni kivant nedvességnek megfeleléen kell médositani.

'P-l-?llépje tul e mennyiségeket a kifutas megelézése érdekében. Ne toltse fel a maximum feltéltést jelz6 vonal
olé.

. E%yszerﬂg_an toltse be a rizst (vagy mas gabonat) és adjon hozza vizet.

* A helyes Osszeszerelést lasd a fedél betétjén lévo rajzon.

*Rdgzitse a felsd fedelet az oldalso fogantyuk zarasaval

FOZESI ID6 A RIZS CSOMAGOLASAN
(min. 10 perc — max. 25 perc)
10 -15 perc 20 - 25 perc
75 ml Adjon hozza 230 ml vizet. Adjon hozza 380 ml vizet.
- g’r'%g,‘l’:‘é‘g . 150 ml Adjon hozza 330 ml vizet. Adjon hozza 460 ml vizet.
- rizs 225 ml Adjon hozza 420 ml vizet. Adjon hozza 520 ml vizet.
300 ml Adjon hozza 510 ml vizet. Adjon hozza 580 ml vizet.

Mikrohullamu siit6 beallitasa: Ha szikséges, maximum 5 perccel hosszabbitsa meg
a rizs csomagolasan feltiintetett f6zési idét, ha a rizst 800 W teljesitménnyel fézi.
A f6zési id6 és a viz mennyisége a fenti kereteken belll valtozd lehet, és azt a rizs tipusanak, a

mikrohullamu sutd beallitott teljesitményének és az elérni kivant nedvességnek megfeleléen kell
modositani.

Javasoljuk, hogy a mikrohullamu rizsf6z6 edényt maximum
25 perces f6zési idovel hasznalja, maximum 800 W-on.

A legjobb eredmény érdekében

*Oblitse at a rizst, kivéve, ha a csomagolason ezzel ellentétes utasitas olvashato.

. Hide%) vizzel tltse fel.

*Ha a 16zés eldtt kivanja hozzaadni a sot, adjon hozza a f6zési id6h6z 2 - 4 percet minden teaskanal so6 utan, ha
az edényben 300 ml rizs van.

* A megf6tt rizst legaldbb 5 percig hagyja allni talalas el6tt.

e Lazitsa meg a rizst fézés utan egy karcmentes Tupperware eszkdzzel.

Biztonsaga és a kivalo eredmény érdekében tartsa be az alabbi 6vintézkedéseket:

eHasznalja az ezen a lapon talalhato fézési utmutatét

* A mikrohullamu rizsf6z6 edény 0 °C — 120 °C kdzotti hdmérsékletu étellel hasznalhato biztonsagosan. Ne
hasznalja a mélyhtében. Ne hasznalja ételek f6zéséhez magasabb hémérsékleten.

* Soha ne f6zzdn rizst vagy mas gabonafélét viz nélkul.

*Ne adjon zsiradékot vagy olajat a vizhez, €s ne hasznaljon zsirt tartalmazo folyadékot, példaul tejet. A rizsf6z6
edény nem alkalmas rizotto, rizsdesszertek és griz készitésére.

*Ne haszndljon karcol6 vagy éles evbeszkozoket.

*Ne tdltse tul a kifutas megeldzese erdekében. Ne tdltse fel a maximum feltdltést jelzé vonal folé. A magas
keményitdtartalmu rizs esetén javasoljuk kisebb menn?/iségek hasznalatat. (min. 75 ml — max. 225 ml)

* A fedelet mindig 6vatosan, magatol tavolitva emelje fel, hogy a g6z ne égesse meg ujjait.

*F6zés utan az edeny tartalma forré. Fézbkesztylvel fogja meg.

*Az %Iszinezédés megelbzése érdekében nem javasoljuk safrany, curry vagy mas szines flszerek hozzdadasat a
rizshez,
illetve paradicsomos vagy curry-s ételek felmelegitését. Az elszinez6dés nem befolyasolja a termeék
teljesitményét,
€s nem vonatkozik ra a Tupperware garancigja.

* A mikrohullamu rizsf6z6 termék csak mikrohullamu sttével hasznalhaté; ne hasznalja azt tlizhelyen,
hagyomanyos sttében vagy grill funkcioval.

*Hasznalat utan mindig oblitse ki az edényt hideg vizzel, hogy megel6zze az erés ételszagot vagy foltok
kialakulasat. Minden alkatrész moshaté mosogatogépben.

Garancia

A Tupperware mikrohullamu rizsf6z6 edényre ugyanaz a minéséggarancia vonatkozik, mint minden mas
Tupperware termeékre, amelynek értelmében kicserelink minden Tupgerware gyértména/u terméket, ha
azon eléirasszer(, haztartasi hasznalat mellett gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik; példaul: repedés, torés,
réteglevalas vagy deformacio.
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Téaname, et valisite mikrolaine-riisikeetja, mille abil keedate Kiirelt ja hdlpsalt taiuslikuks enamiku riisittitipe ning
muid teravilju! Samas anumas keetmise, serveerimise ning séilitamisega séastate aega ja energiat.

Ainulaadne kahekordne kaas kogub keetmisel tekkiva vahu Glakaane sddrikukujulisse stivendisse ning suunab
selle jahtumisel tagasi kaane vaheosale.
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Kokkupanekujuhised

* Pange anuma osad kokku nii, nagu on naidatud alloleval joonisel. Tupperware'i
logo peab jaama nii tlakaanel kui ka vaheosal tlespoole.

* Asetage vaheosa anumale kindlasti nii, et renniga osa jaab
Ulespoole.

e Lukustage kaane kaepidemed anuma kulgedel olevate pidemete kiilge.

Valmistamisjuhised

Valmistamise aeg ja veetase tuleb maérata riisitlitibi, mikrolaineahju véimsuse sétte ja soovitud
niiskuse jargi.

« Ulekeemise valtimiseks &rge iiletage soovitatavaid koguseid. Jargige maksimumtaseme tahistust.

e Lihtsalt pange anumasse riisiterad ja seejarel lisage vesi.

* Nbuetekohaseks kokkupanekuks jargige kaanel kujutatud joonist.
*Veenduge, et tlakaas on kulgmiste kdepidemete abil kindlalt suletud.

RIISI PAKENDIL MARGITUD KEETMISAEG
(min 10 min — max 25 min)

10-15 minutit 20-25 minutit
75 ml Lisage 230 ml vett Lisage 380 ml vett
Riisiterade 150 ml Lisage 330 ml vett Lisage 460 ml vett
kogus 225 ml Lisage 420 ml vett Lisage 520 ml vett
300 ml Lisage 510 ml vett Lisage 580 ml vett

Mikrolaineahju séte: vajaduse korral lisage pakendile méargitud keetmisajale
maksimaalselt 5 minutit, et valmistada riisi 800 W juures.

Keetmisaeg ja veetase erinevad eespool loetletud maarade 16ikes ning need tuleb méaarata
riisitiubi, mikrolaineahju vdimsuse sétte ja soovitud niiskuse jargi.

Me ei soovita kasutada mikrolaine-riisikeetjat kauem kui maksimaalne keetmisaeg 25 min maksimaalselt 800 W
juures.

Parimate tulemuste saavutamiseks

* Loputage riisi, kui pakendil pole teistmoodi 6eldud.

*Lisage kulm vesi.

* Kui soovite lisada enne valmistamist soola, liitke keetmisajale 2—-4 minutit teelusikataie soola kohta, kui anuma
pohi on taidetud 300 ml riisiga.

¢ | aske keedetud riisil enne serveerimist vahemalt 5 minutit seista.

* Soputage riisi parast keetmist Tupperware'i mittekriimustava vahendiga.

Rahulolu ja ohutuse tagamiseks jérgige jargmisi ettevaatusabinousid.

e Jargige selles brosudris esitatud valmistamisjuhiseid. )

* Tupperware'i mikrolaine-riisikeetja on ohutu juhul, kui toidu temperatuur on 0-120 °C. Arge kasutage keetjat
stugavkilmikus. Arge kasutage keetjat toidu valmistamiseks kdrgemal temperatuuril.

* Arge valmistage riisi ega muid teravilju iima veeta.

* Arge lisage vette rasva ega 0Oli ega kasutage rasvasisaldusega vedelikku, nagu piim. Riisikeetja ei sobi ei risoto,
dessertriisi ega manna valmistamiseks.

* Arge kasutage kriimustavaid voi teravaid kddgiriistu.

* Ulekeemise valtimiseks arge taitke anumat tle. Jargige maksimumtaseme tahistust. Korge tarklisesisaldusega
riisi korral soovitame keeta véaiksemaid koguseid. (min 75 ml — max 225 ml)

* TOstke kaas alati endast eemale, nii et aur ei kdrvetaks sormi.

* Sisu on pérast keetmist kuum. Kasutage kasitsemisel pajakindaid.

* Nou maardumise valtimiseks ei ole soovitav riisile lisada safranit, karrit ega muid varvimaitseaineid
ega soojendada tomati- ja karripdhiseid roogi. Keetja maardumine ei mojuta toote toiduvalmistusomadusi
ning see ei kuulu Tupperware'i garantii alla.

* Mikrolaine-riisikeetja on mdeldud kasutamiseks ainult mikrolaineahjus, arge kasutage seda ei pliidil, tavalises
ahjus ega grillis.

* Tugeva toiduldhna voi plekkide valtimiseks loputage keetjat alati kohe parast kasutamist kilmas vees. Koik osad
on ndudepesumasinas pestavad.

Garantii

Tupperware'i mikrolaine-riisikeetjal on samasugune kvaliteedigarantii nagu koigil Tupperware'i toodetel, mille
kohaselt garanteeritakse teile asendustoode, kui tootel peaks ilmnema nduetekohase ja tavapéarase koduse
kasutamise kaigus materjali- v6i tootmisviga (nt praod, murdumised, koorumised, detailide lahtitulek).

www.tupperwarebrands.com



LT
Dekojame, kad pasirinkote mikrobangy krosnelés rYi_iq indag, kuriuo galésite kokybiskai pasigaminti daugelio
tipy ryziy ir kity grudy greitai ir paprastai. Sutaupykite laiko ir energijos gamindami, serviruodami ir laikydami
ryzius arba kitus gradus tame paciame indelyje.
Unikalus dvigubas dangtelis uztikrina, kad nattralls garai kauptysi virSutinio dangtelio iSgaubtoje ertméje ir
iSleidziami atgal j dangtelio intarpa.
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Surinkimo nurodymai:

» Surinkite dalis, kaip parodyta toliau, kad , Tupperware*logotipas ant intarpo ir
dangtelio buty atsuktas jvirsy. .

¢ |sitikinkite, kad atskyrimo intarpg jdéjote ant pagrindo krastu
su apvadu atsuktu j virsy.

 UZfiksuokite rankenas ant abiejy pusiy, iSlygiuodami su spaustukais.

Gaminimo nurodymai:

Gaminimo laika ir vandens lygj reikia nustatyti pagal grudy tipa, mikrobangy krosnelés galios
nustatymg ir norimg drégnuma.

* Nepripildykite per daug, kad indas neapsiversty. Nepilkite virs maksimalaus pildymo linijos.

* Tiesiog supilkite ryzius ir jpilkite vandens.

* Teisingai jstatykite dangtelio intarpg pagal piesinj.

* Patikrinkite, kad virSutinis dangtelis buty patikimai uzfiksuotas Soninémis rankenomis.

GAMINIMO LAIKAS NURODYTAS ANT RYZIY PAKUOTES
(min. 10 min. — maks. 25 min.)
10 - 15 min. 20 - 25 min.
75 ml |pilkite 230 ml vandens |pilkite 380 ml vandens
Grudy kiekis 150 ml |pilkite 330 ml vandens |pilkite 460 ml vandens
ryziy 225 ml |pilkite 420 ml vandens |pilkite 520 ml vandens
300 ml |pilkite 510 ml vandens |pilkite 580 ml vandens

Mikrobangy krosnelés nustatymai: jei reikia, pridékite maks. 5 min. gaminimo laiko
pagal nurodymus ant ryziy pakuotés esant 800 W nustatymui.

Gaminimo laiko ir vandens lygio nustatymai skiriasi ir turi bati nustatyti priklausomai nuo grady tipo,
mikrobangy krosnelés galios nustatymo ir norimo drégnumo.

Rekomenduojame naudoti ,Microwave Rice Maker“ gaminti maistg ne ilgiau nei 25 minuciy prie maks. 800 W.

Maksimaliems rezultatams

* Nuskalaukite ryZius, jei ant pakuotés néra nurodyta kitaip.

;[pilkite Salto vandens. o o o . »

» Jei norite jberti druskos prie$ gamindami, apskai€iuokite 2 — 4 min. papildomo laiko druskos arbatiniam
Sauksteliui, kai pagrindas bus pripildytas 300 ml ryziy.

* Prie$ patiekdami leiskite paruo$tiems ryziams pastovéti bent 5 minutes.

e Paruostus ryzius supurenkite nebraizandiu ,, Tupperware® jrankiu.

Savo pasitenkinimui ir saugumui laikykités Siy nurodymuy:

* Laikykités lapelyje nurodyty gaminimo instrukciqu:(

* Mikrobangy krosnelés ryziy indg saugu naudoti, kai maisto temperatura yra nuo 0 °C iki 120 °C. Nedékite virtuvo
j Saldiklj. Negaminkite maisto aukStesnéje temperaturoje.

* Negaminkite ryziy ar kity grady be vandens.

* Nedékite j vandenj jokiy riebaly ar aliejaus, nenaudokite skys€iy, kuriuose yra riebaly, pvz., pieno. Mikrobangy
krosnelés ryziy indas neskirtas gaminti risotto, desertinius ryzius ar semoling.

* Nenaudokite abrazyviy ir astriy dlrankiq.

* Nepripildykite per daug, kad indas neapsiversty. Nepilkite virs maksimalaus pildymo linijos. Didelio krakmolo
gilq gaminkite maziau. (min. 75 ml — maks. 225 ml)

» Sandariklj visada nukelkite pakreipe nuo saves, kad garai nenudeginty jums pirsty.

* Po virimo turinys bus karstas. Imkite su pirdtinémis.

* Kad nelikty démiy, mes nerekomenduojame j ryzius berti Safrano, kario ar kity spalvinanciy prieskoniy
ar atSildant -pomidory ar maisto su kariu. Démés neturés jtakos indo naudojimui ir tokiu atveju , Tupperware®
%ﬁ_rantua nebus taikoma. _ _ S N o . _

* .Microwave Rice Maker“ gaminys skirtas naudoti tik mikrobangy krosneléje, negaminkite jame maisto ant jprasty
ar konvekciniy virykliy ar groteliy.

*Visada indg iSkart po naudojimo iSskalaukite Saltu vandeniu, kad j jj nejsigerty stipris maisto kvapai ir nelikty
demiy. Visas dalis galima plauti indaplovéje.

Garantija

Mikrobangy krosnelés ryziy indui galioja ta pati kokybés garantija kaip ir visiems kitiems , Tupperware*®
produktams, kuri uztikrina, kad bet kuris , Tupperware“ pagamintas produktas, kuris tures g?amybos defekty,
Jskaitant iSkI|ImUS, I0zimus, atsilupimus ar skyliy, kuriy atsiranda produktg naudojant pagal nurodymus ir jprastoje
namy aplinkoje, bus pakeistas.
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Paldies, ka izvélgjaties Trauku risu pagatavosanai mikrovilnu krasni, kas lauj jums atri un vienkarsi pagatavot
nevainojamus risus un citus graudus. letaupiet laiku un energiju, gatavojot, pasniedzot un uzglabajot risus un
citus graudus viena trauka.
Uﬂ(kélais dubultais vaks nodroSina, ka putas tiek savaktas augseja vaka rinka formas iedobuma un savaktas vaka
ieliktnr.

0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

SalikSanas vadlinijas:

* Salieciet detalas ka paradits zemak, vaka un ieliktna logotipam
atrodoties virspuse.

* Novietojiet atdalo$o ieliktni uz pamatnes ar reljefo malu
uz augsu. _ _ L B

* Fiksgjiet stingros rokturus abas puses, savietojot ar izvirzijumiem.

Norades pagatavosSanai:

Gatavosanas laiks un udens limenis japieméro graudu veidam, mikrovilnu krasns iestatijumiem un

vélamajam mitrumam.

. :}le}_ievietojiet trauka par daudz risu un tdens, lai tas varoties netecétu lauka. Nemiet véra maksimala daudzuma
niju.

-Vie!nkéréi ieberiet graudus un pievienojiet tdeni.

* Lai pareizi saliktu trauku, skat. zimeéjumu uz vaka ieliktna.

* Parliecinieties, ka aug$€jais vaks ir drosi aizverts, fiksejot sanu rokturus.

PAGATAVOSANAS LAIKS NORADITS UZ RISU IEPAKOJUMA
(no 10 min lidz 25 min)
10 - 15 minutes 20 - 25 minutes
— 75 ml Pievienojiet 230 ml udens Pievienojiet 380 ml udens
raudu . = — -

daudzums 150 ml Pievienojiet 330 ml Gdens Pievienojiet 460 ml tdens
o 225 ml Pievienojiet 420 ml tdens Pievienojiet 520 ml udens
300 ml Pievienojiet 510 ml udens Pievienojiet 580 ml tdens

Mikrovilnu krasns iestatijumi: ja nepiecieSams, pagariniet uz risu iepakojuma noradito
gatavoSanas laiku

par ne vairak ka 5 minatém, lai pagatavotu risus ar 800W jaudu.

GatavoSanas laiks un tdens limenis augstak noraditajiem ierobezojumiem ir atSkirigs un japieméro
graudu veidam, mikrovilnu krasns iestatijumiem un vélamajam mitrumam.

lesakam izmantot Trauku risu pagatavo$anai mikrovilnu krasni ne ilgak ka 25 minates ilgai gatavoSanai ar ne
vairak ka 800W jaudu.

Lieliskam rezultatam

* Noskalojiet risus, ja uz iepakojuma nav noradits citadi.

* Pievienojiet aukstu tdeni.

» Ja vélaties pievienot sali pirms gatavoSanas, pieskaitiet gatavo$anas laikam 2 lidz 4 minutes par katru téjkaroti
sals, ja pamatneé ir 300ml risu.

* Pirms pasniegSanas laujiet gatavajiem risiem nostavéties vismaz 5 minutes.

* Uzirdiniet risus ar Tupperware virtuves piederumiem, kas neskrapé trauku.

Noradijumi piesardzibai, lai gatavotu drosi un sasniegtu velamo rezultatu:

* leverojiet Saja informativaja lapa atrodamas norades pagatavosanai.

* Trauks risu pagatavoSanai mikrovilnu krasnr ir drods lietoSanai temperattra no 0 lidz 120 °C. Neievietojiet to
saldetava. Nelietojiet to, lai pagatavotu édienus augstaka temperatura.

* Nekad negatavojiet risus vali citus graudus bez tdens.

* Nepievienojiet tdenim nekadas taukvielas un neizmantojiet Skidrumu, kas tadas satur, pieméram, pienu. Trauks
risu pagatavoSanai nav piemeérots, lai pagatavotu risoto, deserta risus vai mannu.

* Neizmantojiet abrazivus vai asus virtuves piederumus.

* Neievietojiet trauka par daudz risu un tudens, lai tas varoties netecétu lauka. Nemiet véra maksimala daudzuma
liniju. Risus ar augstu cietes saturu iesakam pagatavot mazakas porcijas. (min. 75ml — maks. 225 ml)

e Trauka vaku vienmer atveriet virziena prom no sevis, lai izplusto$ais tvaiks neapdedzinatu jusu pirkstus.

* PEc gatavoSanas €diens bus karsts. Lietojot karstu trauku, izmantojiet krasns cimdus.

* Lai izvairitos no plankumu veidosanas uz trauka, mées neiesakam risiem pievienot safranu, kariju
vai citas krasojosas garsvielas, ka arm atkartoti uzsildit édienus, kuru sastava ir tomati vai karijs. Plankumu
paradiSanas neietekmé trauka lietoSanu un )
uz So gadijumu neattiecas TuEperware izstradajumu garantija. o

* Trauks risu pagatavosanai mikrovilnu krasnr ir paredzets izmantoSanai tikai mikrovilnu krasni, nelietojiet to uz
EIT’;S, parastaja cepeskrasni vai grila. o _ ) R

e | ai novérstu smaku un traipu uzkrasanos, uzreiz péc lietoSanas izskalojiet trauku ar aukstu tdeni. Visas trauka
sastavdalas ir mazgajamas trauku mazgajama masina.

Garantija

Tupperware Traukam risu pagatavosanai mikrovilnu krasni ir tada pati Kvalitates garantija ka visiem
Tupperware izstradajumiem, kas nodrosina jebkura Tupperware raZota izstradajuma nomainu, ja izstradajums
majsaimnieciba izmantots atbilstosi noradijumiem un ja tam konstatéti materiala vai razoSanas defekti; ipasi
plaisas, lGzumi, lobiSanas vai spraugas.

www.tupperwarebrands.com
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Bir cok piring ve tahil Be§idini sahane bi?imde pi?(irmenize_ imkan taniyan Microdalga Piring Pigiricisini sectiginiz
![gm tegfek(l;yr ederiz. Piring ve diger tahillar ayni kutuda pisirerek, servis ederek ve saklayarak zaman ve enerjiden
asarruf edin.
Ozel ¢ift kapak sayesinde, dogal olarak tagan kopilk Ust kapagin simit seklindeki olugunda birikir ve kapak
yuvasina geri sizul{r.
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Kurulum bilgileri:
e Parcalar asagida gdsterildigi Uzere, yuvanin ve kapagin tUzerindeki Tupperware
logolari yukariya bakacak sekilde kurunuz.
* Ayiricl yuvayi tabana cerceveli yizi yukariya bakacak
ekilde yerlestirdiginizden emin olunuz.
* Her iki taraftaki sert tutacaklar tirnaklarla hizalayarak kilitleyiniz.

Pisirme bilgileri:
Siire ve su seviyesi pirincin ¢cesidine, mikrodalga giicii ayarina ve arzu edilen neme goére ayarlanmalidir.

-Taﬁmayl engellemek igin bu miktarlar aﬁmaylnlz. Maksimum dolum cizgisine dikkat ediniz.
* Tek yapmaniz gereken pirinci doldurmak ve arkasindan su eklemektir.

* Dogru kurulum icin kapak yuvasindaki ¢izime bakiniz.

* Ust kapagin yan tutacaklarini kilitleyerek guvenli bicimde kapandigindan emin olunuz

PIRING PAKETINDE BELIRTILEN PISIRME SURESI
(min 10 dk — maks 25 dk)
10 ila 15 dakika 20 ila 25 dakika
75 ml 230 ml su ekleyiniz 380 ml su ekleyiniz
Tahil miktari 150 ml 330 ml su ekleyiniz 460 ml su ekleyiniz
piring 225 ml 420 ml su ekleyiniz 520 ml su ekleyiniz
300 ml 510 ml su ekleyiniz 580 ml su ekleyiniz

Microdalga ayari: gerekiyorsa, 800W'ta pirinci hazirlamak icin pakette belirtilen
sureye maksimum 5 dakika daha ekleyiniz.

Pisme sliresi ve su seviyesi pirincin ¢esidine, mikrodalga gucl ayarina ve arzu edilen neme gére
yukarnda belirtilen sireler arasinda degismektedir ve bunlara gére ayarlanmalidir.

Moilkrodalga Pirin¢ Pisiriciyi maksimum 800W'ta 25 dakikadan fazla sure pisirme iglemi icin kullanmamanizi tavsiye
ediyoruz.

En iyi sonug icin

* Paketin Uzerinde aksi belirtiimiyorsa pirinci islatiniz.

* Soguk su ekleyiniz.

e Eger pisirmeden énce tuz eklemek istiyorsaniz, 300ml pirince atiimis bir cay kasigi tuz basina 2 - 4 dakika ilave
Bi§irme suresi ekleyiniz.

* Pismis pirinci servis etmeden dnce en az 5 dakika bekletiniz.

* Pistikien sonra ¢izmeyen bir Tupperware mutfak gereci kullanarak pirinci kabartin.

Memnuniyetiniz ve giivenliginiz icin liitfen agagidaki tedbirleri aliniz:
* Bu rehberde belirtilen pisirme talimatlarini kullaniniz.

 Tupperware Mikrodalga Piring Pisiricisini 0°C ila 120°C derece arasinda gida sicakliklari icin gtvenlidir.
Dondurucuda kullanmayiniz. Cok yliksek sicaklik derecelerinde gidalari pisirmek i¢in kullanmayiniz.
* Pirin¢ veya herhangi baska bir hububati su olmaksizin pisirmeyiniz.
* Suya herhangi bir yag veya sivi yag eklemeyiniz ya da sut gibi yag iceren sivilar kullaniniz. Piring Pigiricisi risotto
veya zerde veya irmik pisirmek icin uygun degildir.
* Asindirici veya sivri Eeregler kullanmayiniz.
* Tagsmayi engellemeK icin fazla doldurmacljylnlz. Maksimum dolum cizgisine dikkat ediniz. YUksek sertlikteki
irinclerin daha kucuk porsiyonlar halinde pisirilmesini tavsiye ediyoruz. (min 75ml — maks 225 ml)
. E|er zaman kapagi kendinizden uzaga dogru kaldiriniz, yoksa buhar parmaklarinizi yakabilir.
*|cindekiler pisirme sonrasi sicak olacaktir. Tutmak icin firn eldiveni kullaniniz.
* Lekelenmesini 6nlemek icin, pirince safran, kéri veya diger renklendiren baharatlarin katilmasini veya
domates veya kori bazli gidalarin yeniden isitiimasini tavsiye etmiyoruz. Lekelenme UrinUn performansini
etkilemez ve Tupperware
arantisi kapsaminda degildir.
» Mikrodalga Pirin¢ Pisiricisi irinu sadece mikrodalga kullanimi icindir; soba Ustlnde, geleneksel bir firnda veya
bir 1izgara altinda kullanmayiniz.
*Her zaman kuvvetli gida kokularini veya lekelerini dSnlemeye yardimci olmasi i¢in kullanim sonrasi derhal soguk
suda kabi durulayin. Tam pargalari bulagik makinesinde yikanabilir.

Garanti

Tupperware Kisisel Pirin¢ Pigiricisi tum digerTuEIperware imalati Uranler ile ayni Kalite Garantisine sahiptir,
bu garanti herhangi bir malzeme veya imalat bozuklugu; 6zellikle Grin talimatlara gére kullanildiginda ve normal
ev kosullarinda kullanildiginda olusan catlaklar, kiriklar, soyulmalar veya yamulmalar goraldigunde degdisim
guvencesi vermektedir.

www.tupperwarebrands.com
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Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali posodo za pripravo riza v mikrovalovni pecici, ki vam omogoc¢a hitro,
lahkotno in popolno pripravo vecine vrst riza in drlégega zrnja. Prihranite Cas in energijo s kuhanjem, serviranjem
in shranjevanjem riza ali drugega zrnja v eni posodi.

Edinstveni dvojni pokrov zagotavlja, da se presezek naravne pene, ki nastane pri kuhanju riza, nabere v vdolbini v
obliki krofa zgornjega pokrova in nato odtece nazaj v vstavek pokrova.
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Navodila za sestavljanje:

*Dele sestavite v skladu s spodnjim prikazom, pri Cemer mora biti logotip
Tupperware na vstavku in pokrovu obrnjen navzgor.

e LocliIni vstavek obvezno namestite na osnovo tako,
da bo obrobljena stran obrnjena navzgor.

* Trdna ro¢aja na obeh straneh poravnajte z jezicki in ju vpnite.

Navodila za kuhanje:

Cas priprave in koli¢ino vode prilagodite vrsti zrn, nastavitvi mikrovalovne pecice in zeleni vlaznosti.

*Teh kdoliéin ne presegajte, da jed ne bi prekipela. Upostevajte linijo, ki oznaCuje maksimalno raven polnjenja
osode.

* V posodo stresite zrnje in dodajte vodo.

* Za pravilno sestavljanje posode glejte sliko na vstavku pokrova.

*Vpnite stranska rocCaja in tako poskrbite, da bo zgornji pokrov varno zaprt.

CAS KUHANJA RIZA GLEDE NA NAVODILA NA EMBALAZI
(min. 10 min — maks. 25 min)
10 do 15 minut 20 do 25 minut
75 ml Dodajte 230 ml vode Dodajte 380 ml vode
Koli¢ina 150 ml Dodajte 330 ml vode Dodajte 460 ml vode
riza 225 ml Dodajte 420 ml vode Dodajte 520 ml vode
300 ml Dodajte 510 ml vode Dodajte 580 ml vode

Nastavitve mikrovalovne pecice: ¢asu kuhanja, navedenem na embalaZi riza,

po potrebi dodajte najve¢ 5 minut za pripravo riza pri mo¢i 800 W.

Cas kuhanja in koligina vode se giblieta med zgoraj navedenimi mejami in ju je treba prilagoditi vrsti
zrnja, nastavitvam mikrovalovne pecice in Zeleni viaznosti.

PriporoCamo, da posode za pripravo riza v mikrovalovni pecici ne uporabljate za kuhanje dlje kot 25 minut pri moci

najvec 800 W.

Za najboljsi u€inek

* Riz izperite, Ce ni drugace navedeno na embalazi.

- Dodajte mrzlo vodo. o o | e

* Ce zelite dodati sol pred kuhanjem, ¢as kuhanja podaljSajte za 2 do 4 minute za ¢ajno Zzlicko soli, kadar je v
osodi 300 mlriza.

* RiZ naj stoji najmanj 5 minut, preden ga postrezete. ; . 3

* RiZ po kuhaniju zrahljajte tako, da ga premes&ate s pripomockom Tupperware, ki ne povzro€a prask.

Za zagotavljanje vasega zadovoljstva in varnosti sledite naslednjim varnostnim navodilom:

* Upostevajte navodila za kuhanje, navedena v tej broSuri.

* Posoda za pripravo riza v mikrovalovni pecici je primerna za temperaturo hrane od 0 do 120 C. Ne uporabljajte
ig za shranjevanje hrane v zamrzovalniku. Ne uporabljajte je za kuhanje Zzivil pri visjih temperaturah.

*Riza ali drugega zrnja nikoli ne kuhajte brez vode.

*\Vodi ne dodajajte mascobe ali olja in za kuhanje ne uporabljajte tekocin z vsebnostjo mascob, npr. mleka.
Posoda za pripravo riza v mikrovalovni Ipec“:ici ni primerna za pripravo rizote, sladkega riza ali zdroba.

* S to posodo ne uporabljajte hrapavih ali ostrih pripomoc&kov.

* Posode ne prenapolnite, da jed ne bi Brekipela. Upostevajte linijo, ki oznacuje maksimalno raven polnjenja
gggodle. Pri kuhanju riza z visoko vsebnostjo Skroba priporoamo kuhanje manijsih koli¢in. (min. 75 ml— maks.

m

-VstaveI( pokrova vedno privzdignite od sebe, da vam para ne opece prstov.

*\/sebina bo po kuhanju vro¢a. Za prijemanje posode uporabljajte kuhinjske rokavice.

* Da bi preprecili obarvanje posode, pri kuhanju riza odsvetujemo dodaﬂ'(anje zafrana, karija ali drugih
barvnih za¢imb ali ponovno pogrevanije jedi na osnovi paradiznika ali karija. Obarvanost ne bo vplivala na
delovanije izdelka
in je jamstvo Tupperware ne krije.

* Posoda za pripravo riza v mikrovalovni pecici je namenjena le uporabi v mikrovalovni pecici. Posode ne
uporabljajte na Stedilniku, v klasi¢ni pecici ali pod zarom.

* Posodo po uporabi vedno izperite z mrzlo vodo, da se je ne bi oprijel mo€an vonj po hrani in da na njej ne bi
ostali madezi. Vse dele posode lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Garancija

Za posodo Tupperware za kuhanje riza v mikrovalovni pecici veli'a enako jamstvo za kakovost kot za vse
druge izdelke Tupperware, ki vam zagotav(ga zamenjavo vsakega izdelka Tupperware z napako v materialu ali
izdelavi, ¢e se ob uporabi v skladu z navodili in ob obi¢ajni domadci rabi pojavi pokanje, lomljenje, lus&enje ali
krivljenje materiala.

www.tupperwarebrands.com
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MuUKpPOTONKbIHAI KYpiLW NicipriliTi TaHAaFraHbIHbI3 YLUIH PaXMET, 01 ¥blAaM HoHe OHal HOJ/IMEH KYPILLTiH KenTereH
TYP/IEPiH oHe 6acKa AoHAEepAi AoMai eTin nicipyre MyMKiHAIK 6epepai. KypiwTi Hemece 6acKa gaHaepai 6ip KoHTeNHepae
nicipy, facTapxaHra oKeJsly oHe CaKTay apKbl/bl yaKbIT NEH S3HEPTUAHbI YHEMIEHS.
Biperei Koc KaknaK Taburn KebiK TacyblHbIH }OFapfFbl KaKNaKTbIH TOMMNaK KECKIHAI OMbIFbIHA WUHAabIMN, KaKnak,
TOCEMECIHE KalTa TaMyblH KaMTamachI3 eTefi.
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KypacTtbipy HyCKaynapbi:
e Tupperware 0roTuniH TeCeMe MeH KanaKkKka Kapartbin
GeniKkTepai TemeHaeriaen KypacTbIpbIHbI3.
e MiHAeTTi TypAe Herisgeri 6eril ToCeMeHi WeHbepi WeTiH
FKOFapbl KapaTbin casbiHbI3.
e TyTac TyTKanapAbl eKi }aFblHaH KyJlaKLlanapFa Typaian Ky/binTaHbl3.

Micipy HycKaynapbi:

YaKpbIT NeH cy geHreni AaH TypiHe, KbICKA TOJIKbIH KyaTbIHbIH NapamMeTpiHe HaHe KameTTi biFasFa cail peTrenyi
Kepe-.

» KariHan KeTyai 6onabipMay YLUiH OCbl Me/ILLEPAEH acbipMaHbI3. EH HoFapfFbl TOATbIPY Cbi3bifbIHAH aCblpMaHbI3.

e Hal raHa goHaj canbin, Cy KyMbIHbI3.

* [lypbIC KypacTbIpy YLUIiH KaKknaK TeceMeciHaeri Cbidbara KapaHbli3.

* ByWip TyTKanapbIH Ky/biNTay apKbl/bl }OFAPFbl KAKNAKTbIH MbIKTan }abblaFaHblH TEKCEPIHIS.

KYPILL OPAMbIHAA KOPCETUIIEH MICIPY YAKbITbI
(eH a3bl 10 MUH — eH Keb6i 25 MUH)
10 - 15 MuHyT 20 - 25 MUHYT
75 Mn 230 M Ccy KOCbIHbI3 380 M Cy KOCbIHbI3
[JaH menwwepi 150 mn 330 MA cy KOCbIHbI3 460 M Cy KOCbIHbI3
KYPILTIH, 225 mn 420 MmN Ccy KOCbIHbI3 520 M/ Cy KOCbIHbI3
300 mn 510 mMA cy KOCbIHbI3 580 M Cy KOCbIHbI3

MUKpPOTONKbIH NapamMmeTpiepi: KameT 6onca, KypiwTi 800 BT aspexeciHae AavbiHAAY YLUiH
KYpiLW opamblHAa KepCeTiIreH nicipy yakbITbiHa
€H Ke6i 5 MMHYT KOCbIHbI3.

YaKbIT NeH cy feHrevi Morapblaa KepCeTiireH LUeKTep apackiHaa apTypi 601ybl MyMKIH }aHe
[OH TypiHe, KbICKA TO/IKbIH KyaTbiHbIH NapameTpiepiHe }oHe KameTTi biiFasFa cain peTTenyi

MWKPOTONKbIHABI KypiL NiCipriluTi 25 MUHYT eH *oFapFbl NiCipy YaKbITbiHaH, eH, oraprbl 800 BT-TaH apTbiK MaHae
nanpanaHéay yCblHblLIaAb!.

EH, 3aKCbl HOTUHEre KOJ1 HeTKi3y YLUiH

* Opampaa KepceTiimece KypilTi WarblHbI3.

e Ca/lKbIH Cy KyMbIHbI3.

* Erep nicipmecTeH 6ypbiH Ty3 KOCKbIHbI3 Kesce, Herisre 300 M Kypill canbiHFaHAa Ty34bIH 6ip Lwan KacbiFbl yLiH 2-4
MWHYT KOCbIMLLA MNICIPY YaKbITbIH €CEMNTEH3.

e [MicipinreH KypilwTi facTapxaHFa aKeJIMECTEH OYPbIH KEMIHAE 5 MUHYT KOMbIHbI3.

e [licipreHHeH KemiH KypilWwTi KbipManTbiH Tupperware KacbiFbIMEH apanacTbIpbIHbI3.

©3 ceHiMmginiriHia 6eH KayinciaairiHis ywid mbiHa caKTaHablpynapabl OpbIHAAHbI3:

* Ocbl KiTanwaga 6epinreH nicipy HycKaynapblH nanganaHblHbI3

* MMKPOTONKbIHAGI KypiWw nicipriw Temnepatypacol 0°C - 120°C apanbiFbiHaa 601aTbiH TaFam yLiH Kayincis. MysgaTtKbiwTa
narpganaHbanbl3. Taramabl }oFapbl TeMnepaTypaga nicipy yLiH naiganaHbaHbl3.

* KypiwTi HeMece 6acKa faHaepai eLUKaHAalM yaKkbiTTa Cycbl3 niCipMeHis.

* TOH Malapbl HeMece Marpl CyFa KOCMaHbl3 HEMECE CYT CUAKTbI KypambliHAa Maribl 6ap CyMbIKTbIKTbI NanganaHb6aHbI3.
Kypiw nicipriw puccoTTo HEMece aecepT, He 6oaMaca yHTaK 60TKa AalblHAay YLUIH KONaiibl eMecC.

* KpIpFbill HEMeCe OTKIp Kypangapabl nanganaHbéaHbI3.

» KanHan KeTyaj 6onabipmay YLiH KaTTbl TOATbIPMaHbI3. EH HOFapFbl TOATbIPY CbI3bIFbIHAH acblipMaHbl3. HKpaxmasbl Ken
KyYpiLU YLUiH
a3 MeJiwepze nicipyai ycbiHambl3. (eH asbl 75 Ma — eH Kebi 225 mn)

» CaycaKTapblHbI3abl Oy asiMac YLUiH KaknaKTbl 63iHi34EH a/biC KOTEPIHI3.

e [icipyaeH KeWiH iWwinaerinep bICTbIK 60nagbl. YCTaraH Kesae neLl KosiFanTapbiH nanganaHbiHbI3.

* laK Tycipmec yLiH, wadpaH, Kappu Hemece 6acKa Aa TYCTi AamaeyiuTepai
KYpilLKe Kocnayabl He Kbi3aHaKTbl HE K3pPU Herisai Taramaap/bl bicbiTnaypbl yebiHaMbI3. [lak Tycy eHiM ¥yMbiCbiHa
acep eTnengi
oHe on Tupperware Keningiriiae KamTblimanpl.

* MMKPOTO/KbIHABI KYPILL MIiCIPrill ©HIMi TEK MMKPOTOJIKbIHAGI KOMIAaHbICKA apHasIFaH; OHbl ac Y1 NAnTacbiHAA, newTe
HeMece rpu/b acTbiHAA NanjanaHGaHbI3.

* KatTbl TaFram MiCiH HeMece AaKTapblH 60/14bIpMayFa KOMEKTECY YLUIH NnanaanaHFaHHaH KeMiH KOHTeMHepai 6ipaeH
CaJ/IKbIH CyMEH apKallaH LWamblHbI3. Bap/biK 6eiKTepai biAbIC HyFbill MalLIMHAAA XyyFa 601aapbl.

Keningix
Tupperware MMKpOTO/IKbIHAbI Kypil nicipriwiHae 6apnbik Tupperware eHimaepi CUAKTbI KaHaaw aa 6ip matepuan He
OHZIpY aKaybl, 9cipece eHiMAi HyCKayiapra cam }oHe KabinTbl YM KON4aHbICbIHAA NakfananFaHaa OpbiH alaThiH XapbliK,

CbIHbIK, KbIPbl/Ty HE KMCato CUAKTbI akaybl 6ap Ke3 KeareH Tupperware KOMMaHWAChI eHAIPreH eHiMHIH, aybICTbIpblaybIH
KamTamacbl3 eTeTiH 6ipaer Cana Keningijri 6epinesi.

www.tupperwarebrands.com
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Va multumim pentru ca ati ales Recipientul pentru prepararea orezului la microunde, care permite pregatirea perfecta
a majoritatii tipurilor de orez si alte cereale, intr-un mod rapid si simplu. Economisiti timp si energie preparand, servind si
pastrand orezul si alte cereale in acelasi recipient.

Capacul dublu unic asigura colectarea excesului de spuma naturala in interiorul adanciturii in forma de gogoasa a capacului

superior si scurgerea acesteia in insertia capacului.
0°CMAX 800

+120°CW VIh#¥ESITX

Instructiuni de asamblare:

* Asamblati componentele asa cum se arata mai jos, cu sigla Tupperware
de pe insertie si capac orientata in sus.

e Asigurati-va ca ati amplasat insertia de separare pe baza,
partea cu bordura fiind orientata in sus.

* Blocati manerele solide pe ambele laturi, aliniindu-le cu proeminentele.

Instructiuni de preparare:

Cronometrul si nivelul apei trebuie reglate in functie de tipul cerealelor, setarea puterii cuptorului cu microunde si
gradul de umiditate dorit.

* Nu depasiti aceste cantitati, pentru a evita scurgerea apei fierte in exterior. Respectati linia care indica nivelul maxim de
umplere.

* Pur si simplu, puneti cerealele si apoi adaugati apa.

* Consultati desenul de pe insertia capacului pentru a efectua corect asamblarea.

* Asigurati inchiderea sigura a capacului superior prin blocarea méanerelor laterale.

TIMPUL DE PREPARARE CONFORM AMBALAJULUI
OREZULUI
intre 10 si 15 minute intre 20 si 25 minute
75 ml Adaugati 230 ml apa Addugati 380 ml apa
SRR 1somi Adaugati 330 ml ap3 Adaugati 460 ml apa
e m augati ml apa augati ml apd
B GIER 225 ml Adaugati 420 ml apa Addugati 520 ml apa
300 ml Adaugati 510 ml apa Adaugati 580 ml apa
Setarile cuptorului cu microunde: daca este necesar, adaugati maximum 5 minute la timpul de
preparare
specificat pe ambalajul orezului, pentru a prepara orezul la 800 W.
Timpul de preparare si nivelul apei variaza intre limitele indicate mai sus si trebuie reglate in functie
de tipul de cereale, de setarea puterii cuptorului cu microunde si de gradul de umiditate dorit.

Se recomanda utilizarea Recipientului pentru prepararea orezului la microunde pentru un timp care sa nu depaseasca timpul
maxim de preparare de 25 min la maximum 800 W.

Pentru rezultate optime

» Clatiti orezul, cu exceptia cazului cdnd se mentioneaza altceva pe ambalajul acestuia.

* Adaugati apa rece.

* Daca doriti sd adaugati sare inainte de preparare, adaugati un timp de pregatire suplimentar de 2-4 minute pentru o lingurita
de sare, cand baza este umpluta cu 300 ml orez.

e | asati orezul fiert sa stea cel putin 5 minute inainte de servire.

* Adunati orezul dupa preparare cu o ustensild Tupperware care nu provoaca zgarieturi.

Pentru satisfactia si siguranta dvs., respectati urmatoarele masuri de precautie:

* Respectati instructiunile de preparare specificate in acest prospect.

* Recipientul pentru prepararea orezului la microunde este sigur pentru temperaturi ale alimentelor cuprinse intre 0°C si
120°C. Nu il utilizati Tn congelator. Nu il utilizati pentru prepararea alimentelor la temperaturi mai mari.

* Nu pregatiti niciodata orez sau alte cereale fara a adauga apa.

* Nu adaugati deloc grasime sau ulei in apa si nu utilizati lichide care contin grasimi, cum ar fi laptele. Recipientul pentru
prepararea orezului nu este adecvat pentru a prepara rizoto, desert cu orez sau gris.

* Nu utilizati ustensile abrazive sau ascutite.

* Nu umpleti peste nivelul admis, pentru a evita scurgerea apei fierte in exterior. Respectati linia care indica nivelul maxim de
umplere. Pentru orezul cu un continut mare de amidon se recomanda prepararea unor cantitati mai mici. (min. 75 ml — max.
225 ml)

* Ridicati intotdeauna capacul la distanta de dvs., pentru ca aburul sa nu va arda degetele.

¢ Continutul va fi fierbinte dupa preparare. Manipulati folosind manusi pentru cuptor.

* Pentru a evita formarea petelor, va recomandam sa nu adaugati orezului sofran, curry sau alte condimente colorante
si sa nu reincalziti alimentele pe baza de rosii sau curry. Formarea petelor nu afecteaza performantele produsului
si nu este acoperita de garantia Tupperware.

* Recipientul pentru prepararea orezului la microunde trebuie utilizat numai pentru microunde; nu il folositi pe plita, intr-un
cuptor conventional sau la gratar.

« Clatiti iIntotdeauna recipientul cu apa rece imediat dupa utilizare, pentru a evita aparitia unor pete persistente sau a unui
miros puternic de méncare. Toate componentele pot fi spalate in siguranta in masina de spalat.

Garantie

Recipientul pentru prepararea orezului la microunde Tupperware beneficiaza de aceeasi Garantie de calitate ca toate
produsele Tupperware, garantie care asigura nlocuirea oricarui produs fabricat de Tupperware care prezinta orice fel de
defect de material sau manopera, precum fisuri, crapaturi, cojiri sau indoiri care apar la folosirea produsului in mediul casnic
obignuit si in conformitate cu instructiunile de utilizare.

www.tupperwarebrands.com
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Bnarogapum By, Ye n3bpaxTe ypeaa 3a NPUroTBAHE HA OPU3 B MMKPOBb/IHOBa ypHa, KOITO BU N03B0/IABA Aa
NPWUroTBATE O CbBbPLUEHCTBO NOBEYETO BUAOBE OPU3 U APYrv 3bPHEHM NPOAYKTU MO JIeCeH U 6bp3 HaumH. CriecTeTe
BPEMe 1 eHeprus, KaTo rotTBuTe, cepBMpaTe 1 CbxpaHasaTe Opu3 U APYrv 3bPHEHW MPOAYKTH B €4MH CbA.
YHUKa/IHUAT [BOEH KanaK rapaHTupa, Ye M3KMnsABallaTa ecTecTBeHa nsaHa ce cbbupa B Hywara ¢ popma Ha NoHWYKa Ha
rOpPHUsI Kanak 1 ce Bpblia 06paTHO BbB BJIOXKATa Ha Kanaka.

°cMAX 800 I ~Co
20 CW (% s B = B3 3¢

YKa3aHuA 3a crnobsaBaHe:
* Crno6eTe 4acTuTe, KakTo € NoKasaHo Mo-A0J1y, KaTo JI0roTo Ha upMara-npoussoguten Tupperware e 06bpHaTo Harope

KbM B/IO}KaTa M Kanakxa.
* He 3abpaBsaiTe ga noctaBuTe pasgemMTesiHaTa B/0KKa BbpXy OcHoBaTa ¢

pbbecTara cTpaHa Harope.
e 3aKonyamTe NAbTHUTE APBHKKM OT ABETE CTPaHU, CNeS KaTto rv NOAPaBHUTE CbC 3aKOMNYasIKUTe.

YKa3aHuA 3a roTBeHe:

BpemeTo 3a roTBeHe U HUBOTO Ha Bopgarta ce C'b06pa3F|BaT C BUpga Ha opu3a, Hac'rpoﬁuaTa Ha MOLWLHOCTTa Ha
MUKpOBbJ/IHOBaTa pypHa 1 ¥enaHara Baara.

e He HagBwWLaBaliTe Tean KOJIMYECTBa, 3a Aa nsberHete UsKMnaABaHe. He HanmBailiTe Boga Haj, IMHUATA 3a MaKCUMasIHO
HMBO.

* [pocTo cnomeTe opusa U cnef Toea fo6aBeTe BoAa.

* 3a yKasaHus 3a NpaBW/IHO CI1I06sBaHe, BUKTE PUCYHKATa BbPXY BIOMKHKAaTA Ha KanaKa.

* YBepeTe ce, Ye ropPHUAT KanaK e M/IbTHO 3aTBOPEH Ypes 3aKonyasBaHe Ha CTPaHUYHWUTE AP bHKM

BPEME 3A TOTBEHE B CbOTBETCTBUE C ONNTAKOBKATA
HA OPU3A
10 ao 15 MUHYTH 20 po 25 MUHYTH
75 Mn [o6aseTe 230 mn Boga [o6aseTe 380 mn1 Boga
HOHST::;_?: I} 150 mn [Jo6aseTe 330 mn1 Boga [o6aseTe 460 mn Boga
opu3 225 mn [o6aseTe 420 mn Boga [o6aseTe 520 mn Boga
300 mn [Jo6aseTe 510 mn Boga [o6aseTe 580 mn Boga

HacTtpolika Ha MMKpOBBJIHOBaTa hypHa: aKo € HE06X0AKMMO A06aBETE HAN-MHOMO 5 MUHYTH
KbM BPEMETO 3a roteeHe
B CbOTBETCTBME C YKa3aHUATA Ha ONaKkoBKaTa Ha opu3a, 1 croteeTe opu3sa npy 800W.

BpemeTo 3a roteeHe 1 HUBOTO Ha BOAarta Bapupar Mexy rpaHuumTe, yKasaHu no-rope, 1 cneasa
[a ce cbobpasfBar C BUAA Ha Opy3a, HACTPOMKaTa Ha MOLLHOCTTa Ha MUMKPOBb/IHOBaTa dypHa 1

lNpenopbyBame M3MNOA3BAHETO HA ypea 3a BapeHe Ha 0pu3 B MMKPOBBL/IHOBA (PypHa 3a He MO-Ab/Iro OT MaKCUMa/IHOTO
Bpeme Ha roTBeHe OT 25 MWH. NPy MakcumasHa MoLHocT 800W.

3a nocTuUraHe Ha OT/IMYHU pe3ynTaTu

* IannaKkHeTe opu3a, aKo Ha onaKkoBKaTa He € MOCOYEHO APYro.

 [lo6aBeTe CTyAeHa BOga.

* AKO enaete aa pobaBute Con Npeam roteeHe, fobaseTe 2 40 4 MUHYTU JOMb/HWUTEIHO BPEME 3a FOTBEHE 3a BCAKA
JTBXMYKa COJ1, KOraTo ocHoBara e HambJiHeHa ¢ 300 ma opums.

» OcTaBeTe CroTBeHWA OpM3 Aa NPeCcTom NoHe 5 MUHYTK Npeau aa cepsupare.

» Cnep KaTto ce CroTeu, pasGbpKaiTe opu3a ¢ HeHaapacKBalm npmubopu Tupperware.

C ornep Ha Bawara YAOB/I€TBOPEHOCT U 6e3onacHocCT cnepBanTe NoMecTeHUTe no-gony npegnasHv MepKu:

* Mi3nonsBanTe yKasaHuATa 3a roTBeHe B Tasu 6poluypa

* YpeabT 3a NpuroTBAHEe Ha OpU3 B MMKPOBB/IHOBA (ypHa € 6e3onaceH npu Temneparypa Ha xpaHara ot 0°C go 120°C. He
nocTaeanTe BbB ppu3ep. He n3nonsearite 3a rotBeHe Ha XxpaHa npu No-BUCOKM Temneparypu.

* HuKora He roTBeTe Opu13 1 Apyrv 3bpPHEHU NMPOAYKTH 6e3 BOAA.

* He go6aBanTe HMKaKBa Ma3HWHa WK O/IMO BbB BOAATA U HE U3MNO/3BanTe TEYHOCT CbC ChAbPHKaHUe Ha MasHWHa, KaTto
Hanpumep NPACHO MAAKO. YpeabT 3a NPpUroTBAHE Ha OPU3 HE € MOAXOAALL, 3a MPUrOTBAHE Ha PU30TO, ileCepTEH OPU3 NN
rpuc.

* He 13nonasarite abpasmBHU NI OCTPU KyXHEHCKM NPUOBOPHU.

* He npenbnBanTe, 3a Aa usberHete nskunasaHe. He HanvBaiTe BoAa Haf IMHWATA 32 MAKCUMaJTHO HMBO. 3a Opu3 C
BMCOKO CbAbpHaHue Ha cKopbsana
npenopbyYBamMe roTBEHe B NO-MasIKM KONMYecTsa. (MMH. 75 Ma — Makc. 225 mn)

* BuHaru noBguranTe Kanaka ¢ ynibTHUTENIA HACTPaHW OT Bac, Taka Ye napara fa He U3ropy npbCcTUTe BU.

e CbobpHaHWETO LUE e ropeLLo caief croTeaHe. M3nonssanTte rotBapCKu pbKaBuum Npu 6opaBeHe C ypeaa.

* 3a fa nsberHeTe noasarta Ha NeTHa, HWe nNpenopbYBamMe Ja He ce J06aBAT WwadpaH, Kbpy nav Apyru ouBeTaBaLLm
noAnpaBKX KbM op13a
WM NPETONJIAHE B CbAa Ha XpPaHu, CbAbpHaLLM AOMaTH UK Kbpu. loaBaTta Ha NeTHa HAMa [a OKare Bb3LeNCTBUE
BbpPXY ePEKTUBHOCTTA Ha NPOAYKTa
W He ce MOoKpuWBa OT rapaHumaTa Ha Tupperware.

* YpenbT 3a NpUroTBAHE Ha OpU3 B MMKPOBBJ/IHOBA (PypHa € camo 3a U3MoI3BaHE B MUKPOBBJIHOBA ypHa; He ro
W3MN0S3BanTe BbPXY KOT/IOH, B KOHBEHLMOHAaHA hypHA UK NOA, TPy

* BuHaru nsnnakBaiTe KOHTEMHepa CbC CTyAeHa BoAa BeAHara ciej ynorpeba, 3a aa npeforsparute nosisara Ha CUieH
MUWPUC Ha XpaHa Wan nNeTHa. BcryKm yacTm morar ga ce MUAT B CbAOMMAIHA MaLUMHA.

MapaHuuAa

YpeasT 3a NpUroTBaAHe Ha Opu3 B MMKPOBbBJIHOBA (hypHa Ha Tupperware pasnoJsiara CbC chLiarta rapaHums 3a
Ka4yecTBO, KaTo BCUYKM OCTaHa/IM NPOAYKTM Ha Tupperware, KOATO rapaHTMpa NogMsaHa Ha BCEKU NPOAYKT, NPON3BeeH
oT Tupperware, ¢ NPOW3BOACTBEH AedEKT UK C AedEKT Ha MaTepuana; no-crneLmnanHo NyKHaTUHK, LeNHaTUHKU, oGeniBaHe
nnu gecdopmmnpaHe, Noay4eHO Npu M3non3BaHe Ha NPoAYKTa B CbOTBETCTBME C YKasaHWATa 1 NPy HOPMasIHW JOMaLLHK
YC/IOBUA.

www.tupperwarebrands.com






